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AVVERTENZE GENERALI

Leggere attentamente le istruzioni prima dell’installazione, uso e manutenzione dell apparecchiatura.
L’installazione deve essere effettuata da personale qualificato secondo le istruzioni del costruttore
riportate nell apposito manuale.

L’ apparecchiatura é idonea esclusivamente alla preparazione ed alla lavorazione di alimenti in cucine
industriali come quelle di ristoranti, aziende ospedaliere, mense aziendali, centri di cottura, macellerie,
aziende di produzione alimentare. Qualsiasi altro tipo di utilizzo non corrisponde allo scopo previsto e
pertanto potrebbe rappresentare un pericolo per le persone e/o le cose.

La macchina deve essere utilizzata solo da persone addestrate all 'uso della stessa e dovra essere destinata
solo all’uso per il quale e stata espressamente concepita.

Le temperature necessarie al processo di cottura determinano il fatto che, in base al principio di
funzionamento, varie aree della pannellatura, cosi come le stoviglie da cucina possano diventare calde.
Questo non € un difetto costruttivo, ma un fenomeno fisico dovuto alle proprieta chimico-fisiche dei
materiali utilizzati per la costruzione degli apparecchi stessi.

In caso di guasto o di cattivo funzionamento disattivare la macchina e rivolgersi esclusivamente ad un
centro di assistenza tecnica autorizzato.

Richiedere solo ricambi originali; in caso contrario non viene assunta alcuna responsabilita.
L’apparecchiatura non puo essere lavata con getti d’acqua diretti ad alta pressione, e non devono essere
ostruite le aperture o feritoie di aspirazione o di espulsione dell’aria, dei fumi e del calore.

I bambini devono essere sorvegliati per sincerarsi che non giochino con I'apparecchio.

Prima di collegare 'apparecchiatura accertarsi che i dati di targa siano corrispondenti a quelli della rete
elettrica e di quella del gas.

Si raccomanda di togliere sempre I'alimentazione elettrica alla macchina quando non ¢ in servizio.

AVVERTENZE GENERALI PER CUCINE A GAS

L’apparecchiatura e destinata ad un uso ESCLUSIVO con recipienti idonei al contatto con gli alimenti e
resistenti al calore, tutti gli altri usi sono da ritenersi non conformi.

Durante il processo di cottura e bene non collocare pentolame e/o stoviglie sul fornello in modo da coprire
parzialmente la parte in acciaio inossidabile del piano, in tal modo si evitano surriscaldamenti del piano
in acciaio.

ATTENZIONE! La ditta costruttrice dell’apparecchio declina ogni responsabilita per danni causati da
errata installazione, manomissione, uso improprio, cattiva manutenzione, installazione di ricambi non
originali, I’inosservanza delle norme locali, dall’imperizia d’uso e dalla non osservanza del presente
libretto.
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ISTRUZIONI D’USO

Fuochi aperti MODELLI DELLE SERIE K6 - C2

Per accendere i bruciatori dei fuochi aperti si procede nel modo seguente:

ruotare la manopola (1) dalla posizione di chiuso ® in senso antiorario; premere
a fondo;
con un fiammifero, o un altro accenditore adatto allo scopo, si deve accendere | = =
il bruciatore; 1

una volta acceso, mantenere premuto fino a quando la termocoppia si riscalda mantenendo il bruciatore
acceso (sara necessario qualche secondo);

accendere il bruciatore principale nella condizione desiderata passando dal massimo b al minimo 4.

Per spegnere il bruciatore principale e necessario ruotare la manopola in senso orario fino alla posizione di

chiuso @.

NOTAL: se presente I’accensione a treno di scintille:
2.a. premere il pulsante di accensione, finché il bruciatore non si accende, poi regolare la fiamma nella
condizione desiderata passando dal massimo  § al minimo 4.

NOTAZ2: se presente 1’accensione con bruciatore pilota:

2.b. con un fiammifero, o un altro accenditore adatto allo scopo, si deve accendere il bruciatore pilota;
3.b. una volta acceso, mantenere premuto fino a quando la termocoppia si riscalda mantenendo il pilota
acceso;

4.b. accendere il bruciatore principale nella condizione desiderata passando dal massimo b al
minimo &

Forno a gas 1/1 GN MODELLI DELLE SERIE K6 - C2

Per accendere il bruciatore del forno procedere nel modo seguente:

aprire la porta del forno e ruotare la manopola (1) dalla posizione di chiuso ®

fino alla posizione di accensione ;.

premere a fondo;

premere il pulsante del treno di scintille (2) 3 Jer accendere il bruciatore;

mantenere premuta la manopola fino a quando la termocoppia si riscalda; lo si LDJ P’EJ
puo verificare dal foro ricavato sulla suola del forno;

Posizionare la manopola in una delle posizioni a disposizione scegliendo quella piu adeguata al tipo di
cottura desiderato considerando che corrispondono indicativamente alle temperature di seguito riportate:

Posizione (N°) 1 2 3 4 5 6 7 8
Temperatura (°C) 150 171 192,5 214 235,5 257 278,5 300
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Per spegnere il bruciatore principale é necessario ruotare la manopola verso destra fino alla posizione di chiuso
0.

Forno elettrico MODELLI DELLE SERIE K6 -C2

Si accende il forno regolando la temperatura si regola la temperatura di cottura A
desiderata con il termostato (1), le due lampade spia si accendono. La spia verde
rimane sempre accesa per segnalare la presenza di tensione, mentre quella h
arancione si spegne appena il forno arriva in temperatura;

Per spegnere riportare una delle due manopole nella posizione 0.

== =)

Forno maxi MODELLI DELLE SERIE C2 - K 4 SOLUTION

Per accendere il bruciatore del forno procedere nel modo
seguente:
- aprire la porta del forno e ruotare la manopola (1) dalla

posizione di chiuso ® fino alla posizione di accensione s ;
- premere a fondo;
- premere il pulsante del piezoelettrico (2) s per accendere
il bruciatore pilota;

- mantenere premuta la manopola fino a quando la
termocoppia si riscalda, mantenendo il pilota acceso; lo si
puo verificare dal foro ricavato sulla suola del forno;

- accendere il bruciatore principale posizionando la manopola in una delle posizioni a disposizione
scegliendo quella piu adeguata al tipo di cottura desiderato considerando che corrispondono
indicativamente alle temperature di seguito riportate:

Posizione (N°) 1 2 3 4 5 6 7
Temperatura (°C) 60 100 140 180 220 260 300

Per spegnere il bruciatore principale € necessario ruotare la manopola verso destra fino alla posizione di

accensione ¥ , per spegnere anche il pilota ruotare ulteriormente fino alla posizione di chiuso ®.

Forno elettrico ventilato MODELLI DELLE SERIE C2 - K7

Prima di accendere il forno elettrico si deve selezionare il tipo di @--O Q- -
cottura prescelto procedendo nel modo seguente: - 1
- ruotare la manopola (1) nella posizione desiderata,
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Posizione [N°] Uso
EI Forno spento
E Ventola e riscaldamento totale
I Riscaldamento totale
i Ventola e cottura dal fondo
: Cottura dal fondo
? Ventola e gratinatura
j Gratinatura

- siregola la temperatura di cottura desiderata con il termostato (2), le due lampade spia si accendono. La
spia verde rimane sempre accesa per segnalare la presenza di tensione, mentre quella arancione si spegne
appena il forno arriva in temperatura;

- per spegnere riportare una delle due manopole nella posizione 0.

Fuochi aperti MODELLI DELLE SERIE K7 - K4 PERFORMANCE - K4 SOLUTION

Per accendere i bruciatori dei fuochi aperti si procede nel modo
seguente:

- ruotare la manopola (1) dalla posizione di chiuso ® fino alla | == S
posizione di accensione s == Y, i
premere a fondo; a @ @

- conun fiammifero, o un altro accenditore adatto allo scopo, si deve
accendere il bruciatore pilota;

- unavolta acceso, mantenere premuto fino a quando la termocoppia
si riscalda mantenendo il pilota acceso;

- accendere il bruciatore principale nella condizione desiderata passando dal massimo 6 al minimo «.

Per spegnere il bruciatore principale € necessario ruotare la manopola verso destra fino alla posizione di

accensione ¥

Per spegnere anche il pilota ruotare ulteriormente fino alla posizione di chiuso ® .
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Forno MODELLI DELLE SERIE K7 - K4 PERFORMANCE - K4 SOLUTION e forno maxi

MODELLI SERIE K7 - K4 PERFORMANCE z Y
USSR Aracay)
Per accendere il bruciatore del forno procedere nel modo seguente: \
- aprire la porta del forno e ruotare la manopola (1) dalla posizione di m @f»@»ﬂ?}) o O
chiuso @ fino alla posizione di accensione % \\.
- premere a fondo;
- premere il pulsante del piezoelettrico (. 3k per accendere il 1
bruciatore pilota;

- mantenere premuta la manopola fino a quando la termocoppia si
riscalda, mantenendo il pilota acceso; lo si puo verificare dal foro ricavato sulla suola del forno;

- accendere il bruciatore principale posizionando la manopola in una delle posizioni a disposizione
scegliendo quella piu adeguata al tipo di cottura desiderato considerando che corrispondono
indicativamente alle temperature di seguito riportate:

Posizione (N°) 1 2 3 4 5 6 7
Temperatura (°C) 60 100 140 180 220 260 300

Per spegnere il bruciatore principale € necessario ruotare la manopola verso destra fino alla posizione di

accensione * , per spegnere anche il pilota ruotare ulteriormente fino alla posizione di chiuso ®

Tuttapiastra MODELLI DELLA SERIE K7

Per accendere il bruciatore del tuttapiastra procedere nel modo

SSSUUUU eyl
seguente: — r

ruotare la manopola (1) dalla posizione di chiuso ® fino alla
posizione di accensione  y

- premere a fondo; Vi
- premere il pulsante del piezoelettrico (2) % per accendere il u\ —
bruciatore pilota; - ~ O
- mantenere premuta la manopola fino a quando la termocoppia e
si riscalda, mantenendo il pilota acceso;
- accendere il bruciatore principale nella condizione desiderata passando dal massimo ¢ & inimo

Per $pegnere il bruciatore principale & necessario ruotare la manopola verso destra fino alla posizione di

accensione * , per spegnere anche il pilota ruotare ulteriormente fino alla posizione di chiuso @.

Forno elettrico MODELLI DELLE SERIE K7 — K4 PERFORMANCE
- SOLUTION = =

Prima di accendere il forno elettrico si deve selezionare il tipo di cottura O \U”IA D
prescelto procedendo nel modo seguente:
- rlﬂotare la manopola (1) nella posizione desidlerata, riscaldamento totale

— ,cotturadal fondo __- gratinatura ==

- siregola latemperatura di cottura desiderata con il termostato (2), le due : :
lampade spia si accendono. La spia verde rimane sempre accesa per Q 7
segnalare la presenza di tensione, mentre quella arancione si spegne -
appena il forno arriva in temperatura;

- per spegnere riportare una delle due manopole nella posizione 0.
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K4ASC (05-10-15) MODELLI K4 PERFORMANCE

L’applicazione di scarico K4ASC e utilizzata per creare una

piccola superficie d’acqua all’interno dell’invaso dove sono N ESA \"\\}\\;\.
alloggiati i fuochi per ottenere un maggior comfort durante le & { /\{/\ S0 NNE>
operazioni di cottura e per agevolare le operazioni di pulizia v/u"\-@:-ﬂ-u.

dell’invaso. R 22 N

E’ dotata di troppo pieno inox con O.R. di tenuta. NG =N~
I troppo pieno e inoltre dotato di filtro ed e lavabile sotto acqua | \
corrente. 2 oL

Si consiglia di riempire 1’invaso d’acqua utilizzando una caraffa senza
versarne eccessive quantita che possano superare il livello del troppopieno.
Attenzione! Il livello dell’acqua deve sempre rimanere sotto il livello della
stampata dei fuochi.

Si consiglia la pulizia del filtro troppo pieno dopo ogni operazione di
svuotamento d’acqua sporca presente sull’invaso.

CURA DELL’APPARECCHIO E PULIZIA

ATTENZIONE! Prima di effettuare qualsiasi intervento di pulizia, accertarsi che I’apparecchiatura sia
scollegata dalla rete elettrica e che la valvola di intercettazione del gas sia chiusa. Durante le operazioni
di pulizia dell’apparecchio evitare di lavare utilizzando getti d’acqua diretti o a pressione. La pulizia
deve essere fatta ad apparecchiatura fredda.

La pulizia delle parti in acciaio puo essere fatta con dell’acqua tiepida e detergente neutro utilizzando uno
straccio; il detergente deve essere consigliato per la pulizia dell’acciaio inossidabile ¢ non deve contenere
sostanze abrasive o corrosive. Non utilizzare lana d’acciaio comune o simili che, depositando particelle di
ferro, potrebbero provocare la formazione di ruggine, evitare anche qualsiasi contatto dell’acciaio inossidabile
con elementi a matrice ferrosa. E’ bene evitare anche la carta vetrata o smerigliata. Solo in caso di sporco
incrostato ¢ ammesso 1’uso di pietra pomice in polvere, ma sarebbe preferibile una spugna abrasiva sintetica,
o lana di acciaio inossidabile da utilizzare nel senso della satinatura. Finito di lavare asciugare il tutto con un
panno morbido.
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Per la pulizia & bene evitare le polveri abrasive di qualsiasi tipo, i detergenti a base di cloro e detergenti
sbiancanti. Evitare altresi di gettare liquidi freddi sulle apparecchiature in temperatura, pena il formarsi di
cricche che comportano deformazioni o rotture delle apparecchiature stesse.

E’ bene evitare che 1’acciaio inossidabile si trovi a contatto con sostanze acide concentrate per lunghi periodi
di tempo (aceto, condimenti, mix di spezie, condimenti, sale da cucina concentrato...) dal momento che si
potrebbero generare condizioni chimico-fisiche che portano a distruggere la passivazione dell’acciaio; si
consiglia, pertanto di rimuovere tali sostanze con acqua pulita.

Per la pulizia dei fuochi aperti si tolgono la griglia supporto pentole, lo spartifiamma, e li si puliscono con
dell’acqua tiepida, detergente neutro e un attrezzo appropriato, poi Si risciacquano e si asciugano bene. Al
termine si riposizionano tutti i componenti prestando attenzione nell’inserirli accuratamente nelle loro sedi.
Per la pulizia del forno si estrae la griglia in tondino, il diffusore superiore (per il forno elettrico), i reggigriglia
e li si pulisce con dell’acqua tiepida, detergente neutro e un attrezzo appropriato; si risciacqua e si asciuga
bene il tutto. La suola, se in ghisa, sarebbe opportuna pulirla a secco, spazzolandola molto bene con una
spazzola abrasiva, ma non a matrice ferrosa. Al termine si riposizionano tutti i componenti prestando
attenzione nell’inserirli accuratamente nelle loro sedi.

Se I’apparecchio non viene utilizzato per un lungo periodo si consiglia di chiudere il rubinetto del gas, di
staccare I’eventuale alimentazione elettrica, e di passare su tutte le superfici di acciaio un panno imbevuto di
olio di vaselina in modo tale da stendere un velo protettivo e, di tanto in tanto, arieggiare i locali.
ATTENZIONE: non usare mai materiali, detersivi e soluzioni contenenti cloro o suoi derivati.

Per togliere eventuali tracce di calcare non utilizzare preparati contenenti sale o acido solforico, in commercio
si trovano prodotti idoneo o, in alternativa puo essere impiegata una soluzione diluita in acido acetico.

Non usare per la pulizia delle apparecchiature liquidi combustibili

Anomalie di funzionamento

Se per qualche motivo I’apparecchiatura non dovesse accendersi o si spegnesse durante I’esercizio, controllare
che I’alimentazione e i comandi siano disposti correttamente, se tutto fosse regolare chiamare 1’assistenza.

Informazioni per gli apparecchi elettrici ed elettronici usati nei paesi UE

Le apparecchiature che riportano il simbolo : g: secondo le direttive UE non possono venire smaltiti insieme con i normali
rifiuti domestici.

Per I’eliminazione di una apparecchiatura dismessa, servirsi dei sistemi di raccolta differenziata messi a disposizione nei singoli
paesi di utilizzo, oppure contattare il rivenditore nel caso si acquisti un prodotto equivalente.

Sfruttando attivamente i servizi di raccolta, potete offrire il vostro contributo al riutilizzo, al riciclaggio e alla valorizzazione dei
dispositivi elettrici/elettronici dimessi, tutelando ’ambiente ¢ la salute.

Lo smaltimento abusivo del prodotto comporta sanzioni amministrative secondo le legislazioni vigenti.

IL COSTRUTTORE SI RISERVA IL DIRITTO DI MODIFICARE SENZA PREAVVISO, LE CARATTERISTICHE
DELLE APPARECCHIATURE PRESENTATE IN QUESTA PUBBLICAZIONE.

PER LA SOSTITUZIONE SI DEVONO USARE ESCLUSIVAMENTE RICAMBI ORIGINALI FORNITI DAL
COSTRUTTORE. TALE OPERAZIONE DEVE ESSERE ESEGUITA DA PERSONALE AUTORIZZATO.
ATTENZIONE! Se P’intervento di sostituzione ha interessato dei componenti dell’impianto del gas si deve verificare la
tenuta dello stesso ed il corretto funzionamento dei vari elementi.

IL COSTRUTTORE SI RISERVA IL DIRITTO DI MODIFICARE SENZA PREAVVISO, LE CARATTERISTICHE
DELLE APPARECCHIATURE PRESENTATE IN QUESTA PUBBLICAZIONE
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RECOMMANDATIONS GENERALES

Avant d'installer et d'utiliser I'appareil et avant de procéder a toute intervention d'entretien, lire
attentivement les présentes instructions.

L'installation de I'appareil doit étre confiée a un technicien qualifié et doit étre effectuée dans le respect
des instructions du fabricant figurant dans le manuel prévu a cet effet.

L’appareil est réservé a la préparation et a la transformation des aliments dans des cuisines industrielles
équipant notamment les restaurants, les entreprises de santé, les cantines d’entreprise, les centres de
cuisson, les boucheries, les entreprises de production alimentaire. Tout autre utilisation ne correspond
pas a l'usage auquel il est destiné et pourrait présenter un risque pour les personnes et/ou les choses.
L'utilisation de I'appareil doit étre confiée a des personnes qualifiées a cet effet et en aucun cas I'appareil
ne doit étre utilisé pour un usage autre que celui prévu.

Les températures nécessaires au processus de cuisson déterminent le fait que, sur la base du principe de
fonctionnement, plusieurs parties des panneaux, comme les torchons de cuisine peuvent devenir chauds.
1l ne s’agit pas d’un défaut de construction, mais d’un phénomene physique lié aux propriétés chimico-
physiques des matériaux utilisés pour la fabrication des appareils.

En cas de non-fonctionnement ou d'anomalie de quelque nature que ce soit, cesser toute utilisation et
s'adresser a un centre d'assistance technique agréé.

Seules les pieces détachées d'origine doivent étre utilisées. Le fabricant est déchargé de toute
responsabilité en cas d'utilisation de pieces détachées non d'origine.

L'appareil ne doit en aucun cas étre nettoye a l'aide d'un jet d'eau direct a haute pression. Ne pas obstruer
les ouvertures d'aspiration ou d'expulsion de I'air, des fumées et de la chaleur.

Les enfants doivent étre surveillés pour assurer qu'ils ne jouent pas avec l'appareil.

Avant de raccorder le matériel, assurez-vous que les données inscrites sur la plaque d'identification
correspondent a celles du réseau électrique et du gaz.

On recommande toujours de débrancher ’appareil du réseau électrique quand il n’est pas en fonction.

RECOMMANDATIONS GENERALES POUR FOURNEAUX A’ GAZ

L’appareil est destiné a un usage EXCLUSIF avec des récipients adaptés au contact alimentaire et
résistants a la chaleur ; tous les autres usages seront considérés comme non conformes.

Au cours du processus de cuisson, veillez a ne pas placer de casserole et/ou de torchons sur le four de
fagon a couvrir partiellement la partie en acier inoxydable du plan, afin d’éviter toute surchauffe du plan
en acier.

ATTENTION ! Le fabricant de I'appareil décline toute responsabilité en cas de dommages provoqués
par une mauvaise installation, par des interventions non prévues, par une utilisation impropre, par un
mauvais entretien, par l'installation de piéces détachées non d'origine, par le non-respect des normes
en vigueur sur le lieu d'installation, par la négligence et par le non-respect des instructions du présent
manuel.
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INSTRUCTIONS D'UTILISATION

Feux ouverts MODELES SERIE K6 - C2

Pour allumer les brileurs des feux ouverts, procéder comme suit:

Amener la commande (1) de la position de fermeture ® dans le sens inverse des

aiguilles d'une montre;

- Appuyer a fond; 1

- Allumer le brdleur a I'aide d'une allumette ou autre accessoire prévu a cet effet;

- Une fois le braleur allumé, maintenir la commande enfoncée (quelques seconds) pour permettre au
thermocouple de chauffer et de maintenir le braleur allumé;

- Allumer le brileur principal a la puissance voulue, du maximum b au minimum

Pour éteindre le brdleur principal, il est nécessaire de tourner la commande dans le sens des aiguilles d'une

montre jusqu'a la position de fermeture ®.

NOTEZX: il est possible de monter, sur demande, I'allumage par le train d'étincelles, dans ce cas pour I'allumage
du brdleur:
2.a. appuyez sur le bouton d'alimentation, jusqu'a ce que le brdleur s'allume, puis réglez la flamme a la

condition désirée du maximum & au minimum &

NOTEZ2: il est possible de monter, sur demande, l'allumage avec veilleuse, dans ce cas pour lI'allumage du
braleur:

2.b. avec une allumette, ou un autre allumeur approprié a cet effet, le brileur de veilleuse doit étre allume;
3.b. une fois allumée, maintenez-la enfoncée jusqu'a ce que le thermocouple se réchauffe en gardant le pilote
allumé;

4.b. allumer le brdleur principal dans I'état désiré, en passant du maximum b auminimum &

Four gaz 1/1 GN MODELES SERIE K6 - C2

Pour allumer le braleur du four, procéder comme suit: R '
- Ouvrir la porte du four et amener la commande (1) de la position de fermeture @

e A la position d'allumage * S A—
- Appuyer a fond; 1

- Appuyer sur le bouton de l'allumage parmi train d’étincelles (2) *pour i
allumer le brdleur,; LEJ ,wxmj
- Maintenir la commande enfoncée pour permettre au thermocouple de chauffer;

il est possible de contrdler a travers I'ouverture de la sole du four;
- Placer la commande sur une des positions disponibles en fonction du type de cuisson a obtenir; selon les
positions les températures sont approximativement les suivantes:

Position (N°) 1 2 3 4 5 6 7 8
Température (°C) 150 171 192.5 214 2355 257 2785 300
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Pour éteindre le briileur principal, il est nécessaire de tourner la commande vers la droite jusqu’a la position

de fermeture @,

Four électrique MODELES SERIE K6 — C2

Pour allumer le four électrique, procéder comme suit:

DAY
e Amener la commande du thermostat (1) dans la position correspondant
a la température souhaitée; les deux témoins doivent s'allumer : le L
témoin vert reste constamment allumé pour indiquer la présence de
tension, tandis que le témoin orange s'éteint une fois que le four a atteint

la température programmée.

== i g |

Pour éteindre I’appareil, ramener la commande dans la position 0. LEJ LEJ

Four maxi MODELES SERIE C2 - K4 SOLUTION

Pour allumer le braleur de le four, procéder comme suit:
ouvrir le four amener la commande (1) de la position

de fermeture ® alaposition  dallumage * ;
appuyer a fond;
appuyer sur le bouton de I'allumage piézoélectrique (2)
¥ pour allumer la veilleuse; == B
maintenir enfoncée la commande pour faire chauffer le 2 1
thermocouple et maintenir la veilleuse allumée; il est
possible de contréler la veilleuse a travers l'ouverture
de la sole du four;
allumer le braleur principal en plagant la commande
sur une des positions en fonction du type de cuisson a obtenir; selon les positions les températures sont
approximativement les suivantes:

Position (N°) 1 2 3 4 5 6 7
Température (°C) 60 100 140 180 220 260 300

Pour éteindre le brileur principal, il est nécessaire de tourner la commande vers la droite jusqu’a la position

d’allumage * , pour éteindre la veilleuse aussi tourner encore jusqu’a la position de fermeture @.

Four électrique ventilé MODELES SERIE C2 - K7

Avant d'allumer le four, il est nécessaire de sélectionner le type de

cuisson en procédant comme suit : - @ - -
placer la commande (1) sur la position correspondant au type — —
de cuisson souhaité : ( ) <®f
=
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Position [N°]

Fonction

Plaque éteinte

Pulsé et chauffage total

Chauffage total

Pulsé et Sole

Sole

Pulsé et gratin

s DT

Gratin

régler la température a I'aide du thermostat (2), les deux témoins doivent s'allumer : le témoin vert reste
allumé pour indiquer que le four est allumé et le témoin orange s'éteint des que la température programmeée

st atteinte ;

pour éteindre le four ramener une des deux commandes sur la position 0.

Feux ouverts MODELES SERIE K7 — K4 PERFORMANCE - K4 SOLUTION

Pour allumer les brileurs des feux ouverts, procéder comme suit:
- amener la commande (1) de la position de fermeture ® ala

position d'allumage ¥  ;
- appuyer a fond;

- al'aide d'une allumette ou autre accessoire prévu a cet effet,

allumer la veilleuse;

- une fois la veilleuse allumée, maintenir la commande

0

enfoncée pour permettre au thermocouple de chauffer et de maintenir la veilleuse allumée;
- allumer le braleur principal a la puissance voulue, du maximum b au minimum .

Pour éteindre le brdleur principal, il est nécessaire de tourner la commande vers la droite jusqu'a la position

d'allumage # , pour éteindre également la veilleuse amener la commande sur la position de fermeture ®

Four MODELES SERIE K7 - K4 PERFORMANCE - K4 SOLUTION et four maxi MODELES SERIE

K7 - K4 PERFORMANCE
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Pour allumer le brileur de le four, procéder comme suit:
- ouvrir le four amener la commande (1) de la position de

fermeture ® 2 la position d'allumage ¥ ;

- appuyer a fond;

- appuyer sur le bouton de l'allumage piézoélectrique (2)
pour allumer la veilleuse;

- maintenir enfoncée la commande pour faire chauffer le

z
iT\E\F\F ST U7

O O O

“\

)

(,\
]
N

.

N

thermocouple et maintenir la veilleuse allumée; il est

possible de contréler la veilleuse a travers I'ouverture de la sole du four;
- allumer le braleur principal en placant la commande sur une des positions en fonction du type de cuisson &
obtenir; selon les positions les températures sont approximativement les suivantes:

Posizion (N°) 1 2 3 4

5 6

7

Teémperature (°C) 60 100 140 180

220 260

300

Pour éteindre le braleur principal, il est nécessaire de tourner la commande vers la droite jusqu’a la position

d’allumage ¥ , pour éteindre la veilleuse aussi tourner encore jusqu’a la position de fermeture ®

Plaque coup de feu MODELES SERIE K7

Pour allumer le brdleur de la plaque grill, procéder comme suit:

- amener la commande (1) de la position de fermeture ® a la
position d'allumage %

- appuyer a fond;

- appuyer sur le bouton de I'allumage piézoélectrique (2)
pour allumer la veilleuse;

- maintenir enfoncée la commande pour faire chauffer le
thermocouple et maintenir la veilleuse allumée;

- allumer le braleur principal a la puissance voulue, du maximum

6 auminimum & .

E

F- SSOS U U UVl

Pour éteindre le brdleur principal, il est nécessaire de tourner la commande vers la droite jusqu'a la position

d'allumage % , pour éteindre également la veilleuse amener la commande sur la position de fermeture @

Four électrique K7 — K4 PERFORMANCE - SOLUTION

Avant d'allumer le four, il est nécessaire de sélectionner le type de cuisson en !

procédant comme suit:

- amener la commande (1) sur la position correspondant au type de
cuisson voulu: chauffage total == cuisson par le bas - ou grill =—

- régler la température a l'aide du thermostat (2), les deux témoins doivent
s'allumer: le témoin vert reste allumé pour indiquer que le four est allumé
et le témoin orange s'éteint des que la température programmee est

atteinte;

- pour éteindre le four ramener une des deux commandes sur la position 0.
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KASC (05-10-15) K4 PERFORMANCE

L’application de la vidange K4ASC ¢ utilisée afin d’avoir une petite
surface d’eau dessous les brileurs pour avoir plus de confort pendant le
travail et pour faciliter le nettoyage.

Elle est fournie avec un tuyau trop plein en inox avec un joint O.R.

Le tuyau de trop plein est fourni avec un filtre et on peut le nettoyer avec
de I’eau.

Il est conseillé de verser I'eau en utilisant une cruche sans répandre des
quantités excessives qui peuvent dépasser le niveau de débordement.
Attention ! Le niveau d'eau doit toujours rester au-dessous du niveau des
feux imprimés ().

Il est conseillé de nettoyer le
filtre trop plein (2) aprés
chaque opération de vidange
de I’eau sale.

o

ENTRETIEN DE L'APPAREIL

Nettoyage

ATTENTION! Avant de procéder a toute opération de nettoyage, s'assurer que I'appareil est isolé de
I"alimentation électrique et que le robinet de gaz est fermé. Pour le nettoyage ne pas utiliser de jet d'eau
direct ni de jet a haute pression. Le nettoyage doit s'effectuer alors que I'appareil est froid.

Le nettoyage des parties en acier inox peut s'effectuer a I'aide d'eau tiede, de détergent neutre et d'un chiffon;
le détergent utilisé doit étre adapté au nettoyage de I'acier inox et ne doit contenir de substance abrasive ou
corrosive. Ne pas utiliser de laine d'acier ou autre matériau similaire susceptible de déposer des particules de
fer qui entraineraient la formation de rouille, éviter tout contact de I’acier inoxydable avec des éléments a
matrice ferreuse.

Il est egalement recommandé de ne pas utiliser de papier de verre ou autre toile abrasive. Pour éliminer les
incrustations, il est possible d'utiliser de la poudre de pierre ponce, mais il est toutefois préférable d'utiliser
une éponge abrasive synthétique ou de la laine d'acier inoxydable a passer dans le sens du satinage. Une fois
le lavage terminé, essuyer I'appareil a I'aide d'un chiffon.

Pour le nettoyage, il convient d’éviter les poudres abrasives de quelque type que ce soit, les détergents a base
de chlore et de détergents blanchissants. Il faut par ailleurs éviter les projections de liquides froids sur les
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appareils a température pour prévenir la formation de craquelures pouvant entrainer des déformations ou des
ruptures des appareils.

Il faut ne mettre pas en contact ’acier inoxydable avec des substances acides concentrées pendant une longue
durée (vinaigre, condiments, mélange d'épices, condiments, sel de cuisine concentreé, etc.) qui risqueraient de
provoquer des conditions chimico-physiques pouvant détruire la passivation de 1’acier; le cas échéant, il faut
retirer ces substances avec de I'eau claire.

Pour le nettoyage des feux ouverts, retirer la grille d'appui des récipients de cuisson, la couronne de flamme
et les nettoyer a l'aide d'eau tiede, d'un détergent neutre et d'un accessoire approprié, ensuite bien rincer et
essuyer. Une fois le nettoyage terminé, remettre place les éléments en veillant & bien les placer dans leur
logement.

Pour le nettoyage du four, extraire la grille, la sole et les supports de grille; les nettoyer a l'aide d'eau tiede,
d'un détergent neutre et d'un accessoire approprié, ensuite bien rincer et essuyer. Une fois le nettoyage terminé,
remettre place les éléments en veillant a bien les placer dans leur logement.

Si le cas ou I'appareil ne serait pas utilisé pendant une longue période, il est recommandé de fermer le robinet
de gaz et débrancher I’éventuelle prise d'alimentation électrique. Il est également recommandé en ce cas
d'appliquer sur toutes les surfaces en acier un chiffon imbibé d'huile de vaseline comme pellicule protectrice
et d'aérer le local de temps a autre.

ATTENTION ! N'utiliser pas de détergents ou autres produits a base de chlore ou dérivés.

Pour détartrer ’appareil n’utiliser pas de produits a sel ou acide sulfurique. Il est recommandé d’utiliser des
produits adaptés qui se trouvent dans le marché ou une solution étendue d’acide acétique.

Pendant le nettoyage de 1’appareil n’utiliser pas de liquides inflammables.

Anomalies de fonctionnement

Dans le cas ou pour une quelconqgue raison, il ne serait pas possible d'allumer ou d'éteindre I'appareil, contréler
I'alimentation et s'assurer que les commandes sont dans la bonne position; dans le cas ou I'anomalie ne pourrait
étre éliminée, contacter les services d'assistance technique.

Informations pour les appareils électriques et électroniques utilisés dans des pays de I'UE

Conformément a la directive de I’'UE, les appareils marqués par le symbole ne peuvent pas étre éliminés en méme temps que les
ordures ménageres.

Pour éliminer votre ancien appareil, utilisez les systémes de collecte différencié qui vous sont proposés dans chaque pays, ou
contacter votre détaillant quand vous achetez un équipement équivalent, en protection de I'atmospheére et de la santé.

En utilisant activement le systéme de collecte proposé, vous contribuez a la récupération, au recyclage et a la réutilisation des anciens
appareils électr(on)iques.

LE FABRICANT SE RESERVE LE DROIT DE MODIFIER SANS PREAVIS LES CARACTERISTIQUES DES
APPAREILS PRESENTES DANS CETTE PUBLICATION.

SEULES LES PIECES DETACHEES D'ORIGINE FOURNIES PAR LE FABRICANT DOIVENT ETRE UTILISEES.
LES OPERATIONS DE REMPLACEMENT DOIVENT ETRE CONFIEES A UN PERSONNEL AUTORISE A CET
EFFET.

ATTENTION! Aprés le changement de piéces du circuit de gaz, il est nécessaire de contrdler I'étanchéité et le
fonctionnement des différents éléments.

LE FABRICANT SE RESERVE LE DROIT DE MODIFIER SANS PREAVIS LES CARACTERISTIQUES DES
APPAREILS PRESENTES DANS CETTE PUBLICATION.
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GENERAL WARNINGS

Read the instructions carefully before installation, use and maintenance of the appliance.

The installation has to be performed by qualified personnel following the manufacturer’s instructions
given in the provided manual.

The appliance is only suitable for the preparation and cooking of food in industrial kitchens such as those
used in restaurants, hospitals, company canteens, cooking centres, butcher’s shops and food production
firms. Any other type of use is not in accordance with the intended purpose and could place people and/or
objects at risk.

The appliance should only be used by trained personnel and for the use for which it was designed.

Due to the nature of the appliance, the temperatures required for cooking may cause various areas of the
panelling, as well as kitchenware, to become hot. This is not a construction defect, but a physical
phenomenon caused by the chemical and physical properties of the materials used for the construction of
the appliances.

In the event of breakdown or malfunction, switch off the appliance and seek help exclusively from an
authorized technical assistance centre.

Only use genuine spare parts; otherwise no liability is assumed by the manufacturer.

The appliance must not be washed with high pressure water sprays and the vents or inlets/outlets for air,
fumes and heat must not be obstructed.

Children should be supervised to ensure they do not play with the appliance.

Before connecting the device make sure that the plate specifications correspond to the electrical and gas
supply.

When not in use, make sure the appliance is disconnected from the electric mains.

GENERAL WARNINGS FOR GAS RANGES

The appliance is intended to be used EXCLUSIVELY with containers that are suitable for contact with
food and resistant to heat), any other use is not considered appropriate.

When cooking, avoid placing pots and pans and/or crockery on the hotplate that are partially resting on
the stainless steel part of the hob, or the steel may overheat.

ATTENTION! The manufacturer declines any liability for damage caused by wrong installation,
tampering, making unauthorized changes, improper use, poor maintenance, installation of non-original
spare parts, not observing local norms, incorrect use or not observing the instructions in this booklet
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INSTRUCTIONS FOR USE
Open rings MODELS SERIES K6 - C2

In order to switch on the burner of gas open rings, proceed in the following way: |

the button;

o Light the burner using a match or another lighter suitable for this use;

e Once lit, keep the knob pressed down until the thermocouple heats up,
keeping the burner lit up (it will take some seconds);

e Light the main burner in the desired position, going from maximum (‘ to minimum & .

e Turn the knob (1) from OFF @ position counter-clockwise; press down to

1

In order to put out the main burner, the knob has to be turned to the right into OFF position @.

NOTICEL1: In the case of the appliance is provided with the option of spark ignition system:

- 2.a. Press the push-button down until the gas burner until the thermocouple heats up, then adjust the flame
in the desired position, going from maximum to mi g um )

NOTICE2: In the case of the appliance is provided with the pilot burner:
2.b. Light the pilot burner using a match or another lighter suitable for this use;
3.b. Once lit, keep the knob pressed down until the thermocouple heats up, keeping the pilot lit;
4.b — Light the main burner in the desired position, going from maximum (‘ to minimum

Gas oven 1/1 GN MODELS SERIES K6 — C2
In order to light the oven burner, proceed in the following way:

- Open the oven door and turn the knob (1) from the OFF position ® into the AR A
(1))
position ;% . ,
- Press down the button; e o
- Light the oven burner pressing the button of the electric spark ignition (2) ]

- Keep the knob pressed down until the thermocouple heats up,; this can be
checked through the slit in the stainless steel bottom; .
- Position the knob in one of the possible positions, choosing the one most suited LEJ rrmj
to the type of cooking desired, considering that they correspond indicatively
to the temperatures shown below:

Position (N°) 1 2 3 4 5 6 7 8
Temperature (°C) 150 171 192,5 214 235,5 257 278,5 300

In order to put out the main burner, the knob has to be turned to the right into the OFF position ®.
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Electric oven MODELS SERIES K6 — C2

In order to switch on the electric oven, choose the desired cooking temperature
thanks to the thermostat (1); the two lamps light on. The green light stays on all the
time to show that there is tension, while the orange one lights off as soon as the \“’
oven reaches the right temperature. A

In order to switch off the electric oven, turn one of the two control knobs into the 0
position.

Maxi oven MODELS SERIES C2 - K4 SOLUTION

In order to light the oven burner, proceed in the following way:
- Open the oven door and turn the knob (1) from the off

position @ into the position *

- Press down the button;

- Push the button of the piezoelectric lighter (2) ¥
to light the pilot burner;

- Keep the knob pressed down until the thermocouple heats
up, keeping the pilot lit; this can be checked through the slit

in the control panel;
- Light the main burner, positioning the knob in one of the possible positions. Choose the position most

suited to the desired type of cooking, considering that every position corresponds indicatively to the
temperatures shown below:

Position (N°) 1 2 3 4 5 6 7
Temperature (°C) 60 100 140 180 220 260 300

In order to put out the main burner, the knob has to be turned to the right into the on position as for putting

out also the pilot, turn the knob again into the off position ®.

Ventilated electric oven MODELS SERIES C2 - K7

Before turning on the electric oven, it is necessary to select the ©--O ®--®

desidered type of cooking in the following way: = = @{

- Turn the knob (1) into the desired position; é)\
T2
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Position no. Use
|:| Plate off
5 Fan and total heating

Total heating

Fan and baking from the bottom

=] 1]

Baking from the bottom

Jf Fan and gratin

| Cooking au gratin

- Regulate the cooking temperature desired with the thermostat (2), the two lights come on. The green light
stays on to indicate the presence of electrical tension, while the orange one goes off as soon as the oven
reaches the temperature.

- In order to turn off the oven, turn one of the two knobs back into position 0.

Open rings MODELS SERIES K7 — K4 PERFORMANCE - K4 SOLUTION

In order to light the burners of the open rings, proceed in the following
way:

- Turn the knob (1) from off ® position to the % position = e s

- Push down to the bottom; F— Py

- Light the pilot burner using a match or another lighter suitable for b o @
this use;

- Once lit, keep the knob pressed down until the thermocouple heats
up, keeping the pilot lit;

- Light the main burner in the desired position, going from maximum § to minimum 4

In order to put out the main burner, the knob has to be turned to the right into the on  #osition; as for putting

(]
(]

out also the pilot, turn the knob again into the off position @
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Oven MODELS SERIES K7 — K4 PERFORMANCE — K4 SOLUTION and maxi oven MODELS
SERIES K7 — K4 PERFORMANCE

In order to light the oven burner, proceed in the following way:

Open the oven door and turn the knob (1) from the off position ®
into the position 3

Press down the button;

Push the button of the piezoelectric lighter (2) ¥ to light the pilot
burner;

Keep the knob pressed down until the thermocouple heats up,

<
W@Aﬁmﬂ"ﬂmﬂ

0) «’:f‘r:»& O O O
D OIQ O ¢

~

~

keeping the pilot lit; this can be checked through the slit in the control
panel;

Light the main burner, positioning the knob in one of the possible positions. Choose the position most
suited to the desired type of cooking, considering that every position corresponds indicatively to the

temperatures shown below:

Position (N°) 1 2 3 4 5

6 7

Temperature (°C) 60 100 140 180 220

260 300

In order to put out the main burner, the knob has to be turned to the right into the on position #as for putting

out also the pilot, turn the knob again into the off position @

Solid top MODELS SERIES K7

In order to light the burner of the all solid top, proceed in the
following way:

Turn the knob (1) from the off position ® into the position*

fJT RVATAVIR G I WSy Oy S araVaraVarg |

Push dow 3k -he bottom; =
Press the button of the piezoelectric lighter (2% to light the
pilot burner;

Keep the knob pressed down until the thermocouple heats uo,
keeping the pilot lit;

0

Light the main burner in the desired, going from maximum é to minimum &
In order to put out the main burner, the knob has to be turned to the right into the position #;

as for putting out also the pilot, turn the knob again, into the off position ®

Electric oven MODELS SERIES K7 — K4 PERFORMANCE - SOLUTION

Before turning on the electric oven, it is necessary to select the desired type
of cooking in the following way:

Turn the knob (1) into the de3|red position: fuII heating ,-'Ef)oking from
the bottom ,auqgrati - - ; -

Regulate the deS|red c00K|ng temperature W|th the thermostat (2), the
two lights come on. The green light stays on to indicate the presence of
electrical tension, while the orange one goes off as soon as the oven
reaches the temperature.
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- In order to turn off the oven, turn one of the two knobs back into position 0.

K4ASC (05-10-15) MODELS K4 PERFORMANCE

The option K4ASC is used to create a small water surface where are 2,
housed the burners to obtain a greater comfort during the cooking 1L"'~'> ""-»,-—-\1‘\1\,',;..
operations and to facilitate the cleaning operations. N ,\( \ 7~ S
It has overflow with stainless O.R. sealing. v\“ 5 N

Use: Do not forget to always apply the overflow before each filling.

It is recommended to fill with water using a jug without exceeding the
overflow level.

Warning! The water level must always remain below the level of the

burners (1).
é

We recommend cleaning the overflow filter (2) after each operation of
emptying dirty water.

CARE AND MAINTENANCE OF THE APPLIANCE

Cleaning

ATTENTION! Before doing any cleaning, make sure that the appliance is disconnected from the electric
mains and that the gas cut-off valve is closed. During cleaning operations, avoid using direct or high
pressure sprays of water on the appliance. Cleaning has to be done when the appliance is cold.

Steel parts can be cleaned with warm water and neutral detergent, using a cloth. The detergent should be
suitable for cleaning stainless steel and should not contain abrasive or corrosive substances. Do not use
ordinary steel wool or anything similar, as this can deposit rust-forming iron particles, and avoid contact of
iron objects with the stainless steel. It is also unadvisable to use sandpaper or emery paper. Pumice powder
should only be used for heavily encrusted dirt; however, a synthetic abrasive sponge or stainless steel wool
used in the direction of the glazed finish would be preferable. After washing, dry the appliance with a soft
cloth.

When cleaning, abrasive powders of any type, chlorine-based detergents and bleach should all be avoided.
Also avoid pouring cold liquids on appliances while they are hot, or cracks could form which could cause the
appliance to become deformed or broken.
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The stainless steel should not be exposed to prolonged contact with concentrated acidic substances (vinegar,
condiments, spice mixtures, concentrated kitchen salt...) as these can create chemical and physical conditions
that damage the passivation of the steel; it is therefore advisable to remove these substances using clean water.
In order to clean the open rings, remove the pan support grill, the drip pan, the gas ring, and the burner unit.
Clean them with warm water and neutral detergent and using a suitable utensil; rinse and dry them well. Put
back all the components, fitting them properly into their place.

In order to clean the oven, remove the wire grill, the bottom, the top diffuser (to be found in electric ovens),
and the grill holders. Clean all these components with warm water and neutral detergent and using a suitable
utensil; rinse and dry them well. Put back all the components, fitting them properly into their place.

If the appliance is out of use for a long time, it is advisable to turn off the gas tap. Then, disconnect the main
electricity supply, wipe all stainless steel surfaces with a cloth soaked in Vaseline oil so to provide it with a
protective film, and air the rooms now and again.

ATTENTION: Never use substances, detergents and other solutions containing chlorine or its by-products.

In order to remove any possible scale-marks, do not use products containing salt or sulphuric acid; suitable
products are to be found in the market or, alternatively, a solution diluted in acetic acid can be used.
While cleaning the appliance, do not use inflammable liquids.

Abnormal functioning

If for any reason, the appliance does not start or stops working during use, check that the energy supply and
the control knobs are set correctly; if all is regular, call customer service.

Information for electrical and electronic devices used in EU countries

The devices, which are marked with the following symbol ;g may not be disposed of with household refuse in accordance
with the EU directive.

To eliminate your used device, please use the country-specific differentiated collection systems available or contact your retailer,
when you buy an equivalent device.

By actively using the offered collection systems, you make your contribution to the reuse, recycling and utilisation of electrical or
electronic devices, protecting the atmosphere and the health.

Abusive product disposal is punishable by law in accordance with current legislation.

THE MANUFACTURER RESERVES THE RIGHT TO WITHOUT NOTICE MODIFY THE FEATURES OF THE
APPLIANCES DESCRIBED IN THIS MANUAL.
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ALLGEMEINE WARNUNGEN

e Vor der Aufstellung, Bedienung und Wartung des Gerdts sind die vorliegenden Anweisungen aufmerksam
zu lesen.

e Die Aufstellung muss durch qualifiziertes Fachpersonal und gemaR den im dafiir vorgesehenen Handbuch
angeflihrten Anweisungen des Herstellers durchgefuhrt werden.

e Das Gerat ist ausschlieBlich fur die Zubereitung und die Verarbeitung von Speisen in industriellen
Kuchen bestimmt, wie Restaurants, Krankenh&user, Betriebsmensen, Kochzentren, Fleischereien und
Unternehmen flr Lebensmittelproduktion. Jede andersweitige Nutzung entspricht nicht der vorgesehenen
Bestimmung und kann demnach eine Gefahr fiir Personen und/oder Sachen darstellen.

e Das Gerat darf nur von eigens dafiir ausgebildeten Personen und nur fiir jenen Gebrauch benutzt werden,
flr den es ausdricklich vorgesehen wurde.

e Dieflr den Garvorgang erforderlichen Temperaturen kdnnen, je nach Betriebsart, verschiedene Bereiche
der Paneele sowie das Kochgeschirr erhitzen. Hierbei handelt es sich nicht um einen Konstruktionsfehler,
sondern um ein physikalisches Phanomen, das auf die chemisch-physikalischen Eigenschaften der flr die
Herstellung der Gerate verwendeten Materiale zurtickzufiihren ist.

e Im Schadensfall oder bei mangelhaftem Betrieb ist das Gerat auszuschalten und eine autorisierte
Kundendienststelle zu Rate zu ziehen.

e Es dirfen ausschlieBlich Originalersatzteile verwendet werden; andernfalls wird keinerlei Haftung
ubernommen.

e Die Reinigung des Gerats darf nicht mit einem direkten Hochdruckwasserstrahl durchgefiihrt werden.
Weiters diirfen die Offnungen und Schlitze fir das Ansaugen oder AusstoRen von Luft, Rauch und Hitze
nicht verstopft werden.

e Kinder sollten beaufsichtigt werden, damit sie nicht mit dem Gerat spielen.

e Vor dem Anschluss des Gerats muss sichergestellt werden, dass die Daten des Typenschilds mit den fir
das Stromnetz vorgesehenen tbereinstimmen.

e Eswird streng empfohlen, die Stromzufuhr abzuschalten, wenn das Geréat nicht im Betrieb ist.

ALLGEMEINE WARNUNGEN FUR GASHERDE

e Das Gerat ist fur die AUSSCHLIESSLICHE Nutzung mit Behaltern bestimmt, die flr die Zubereitung von
Speisen geeignet und hitzebestandig sind. Alle anderen Nutzungsarten sind als nicht konform anzusehen.

e Wahrend des Garvorgangs sollten keine Topfe und/oder Geschirr auf den Herd gestellt oder gelegt
werden, die die Edelstahlteile teilweise bedecken kdnnen, um eine Erhitzung der Edelstahlflache zu
vermeiden.

ACHTUNG! Die Herstellerfirma lehnt im Falle von Schaden, die auf fehlerhafte Installation, mutwillige
Beschadigungen, unsachgemafle Benutzung, mangelhafte Wartung, den Einbau von nicht originalen
Ersatzteilen, die Nichteinhaltung der ortlichen Vorschriften und die Nichtbeachtung des vorliegenden
Handbuchs zurickzuftihren sind, jegliche Verantwortung ab.
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BEDIENUNGSANLEITUNGEN

Offene Feuerstellen MODELLE DER SERIEN K6 —C2

Beim Anziinden der Brenner der offenen Feuerstellen ist wie folgt vorzugehen:

Den Drehschalter (1) von der geschlossenen Position @ in Gegenuhrzeigersinn

drehen;

mit einem Streichholz oder einem anderen geeigneten Anzlinder den
Ziundbrenner anzinden;

nach dem Anziinden den Schalter gedrickt halten, bis sich das Thermoelement
erwarmt und den Zindbrenner am Brennen halt;

den Hauptbrenner anziinden und auf die gewunschte Position von max. b

1

auf min & stellen.

Um den Hauptbrenner auszuschalten, den Drehschalter nach rechts weiter auf die geschlossene Position @
drehen.

HINWEIS 1: Wenn die elektrische Ziindung installiert ist:

2.a die Zundungstaste driicken und gedrickt halten, solange der Brenner entziinden wird; dann die
Flamme auf die gewiinschte Position vom max 6 min t6 llen.

HINWEIS 2: Wenn eine Zindflamme installiert ist:

2.b mit einem Streichholz oder einem anderen geeigneten Anzlinder den Zindbrenner anziinden;

3.b nach dem Anziinden den Schalter gedriickt halten, bis sich das Thermoelement erwarmt und den
Zindbrenner am Brennen hélt;

4.b den Hauptbrenner anzlinden und auf die gewtinschte Position von max 6 min stell.

Gas-Backofen 1/1 GN MODELLE DER SERIEN K6 — C2

Beim Anziinden des Backofenbrenners ist wie folgt vorzugehen:

o euEpes
i — 1

die Backofentlr 6ffnen und den Drehschalter (1) von der geschlossen Position

@ bis auf die Position Ziindung J drehen; @
den Schalter ganz hineindriicken; I S—

== g — |

1

Die Elektroziindung (2) driicken, um den Hauptbrenner anzuzinden;

den Schalter gedruickt halten, bis sich das Thermoelement erwdrmt und den
Zundbrenner; dieser Vorgang kann durch die Offnung in der Backofensohle :
uberprift werden; LEJ ij
den Hauptbrenner durch Drehen des Schalters auf eine der zur Verfiigung
stehenden Positionen einschalten, dabei unter Beriicksichtigung der unten angefiihrten
Temperaturangaben die fiir die gewiinschte Backart geeignetste Position auswéhlen:

Ofen mit Gashahn

Position (N°) 1 2 3 4 5 6 7 8
Temperatur (°C) 150 171 192,5 214 235,5 257 278,5 300
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Um den Hauptbrenner auszuschalten, den Drehschalter nach rechts weiter auf die geschlossene position @
drehen.

Elektrobackofen MODELLE DER SERIEN K6 — C2

Den Thermostat (1) auf die gewilnschte Position stellen, die beiden Kontroll-
Lampen schalten sich ein. Die grine Kontroll-Lampe leuchtet stdndig, um die \“”
korrekte Stromversorgung anzuzeigen, wahrend die orange Kontroll-Lampe 7

gleich nach dem Erreichen der gewéhlten Temperatur erlischt; — —
Zum Ausschalten des Backofens ist einer der beiden Drehschalter auf die Position 1

0 zu stellen.

Gas-Maxibackofen MODELLE DER SERIEN C2 - K4 SOLUTION
Beim Anziinden des Backofenbrenners ist wie folgt vorzugehen:

- die Backofentir 6ffnen und den Drehschalter (1) von der
geschlossen Position @ bis auf die Position Zindung
drehen 3k

- den Schalter ganz hineindriicken;

- Die Elektroziindung (2) dricken, um den Brenner
anzuzinden;

- den Schalter gedriickt halten, bis sich das
Thermoelement erwdrmt und den Zundbrenner; dieser = =
Vorgang kann durch die Offnung in der Backofensohle —————————
uberprift werden;

- den Brenner durch Drehen des Schalters auf eine der zur Verfiigung stehenden Positionen einschalten,
dabei unter Beriicksichtigung der unten angefiihrten Temperaturangaben die flr die gewiinschte Backart
geeigneste Position auswahlen:

Position (N°) 1 2 3 4 5 6 7
Temperatur (°C) 60 100 140 180 220 260 300

Um den Brenner auszuschalten, den Drehschalter nach rechts weiter auf die geschlossene Position @ drehen.

Elektrobackofen mit Umluft MODELLE DER SERIEN C2 —
K7 @- - @- -

Vor dem Einschalten des Elektrobackofens ist die vorgewahlte
Garart einzustellen, dabei wie folgt vorgehen: :
e den Drehschalter (1) auf die gewiinschte Position stellen: —2
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Position [Nr.] Verwendung
Backofen ausgeschaltet
E Geblase und Ober-und Unterhitze
:I Ober- und Unterhitze
E Geblase und Unterhitze
_ Unterhitze
T Geblase und Oberhitze
| Oberhitze

e die gewunschte Gartemperatur wird mit dem Thermostat (2) eingestellt, die beiden Kontrolllampen
schalten sich ein. Die griine Kontrolllampe leuchtet stdndig, um eine Stromversorgung anzuzeigen,
wahrend die orange Kontrolllampe gleich nach Erreichen der gewahlten Temperatur erlischt;

e zum Ausschalten des Backofens ist einer der beiden Drehschalter auf die Position O zu stellen.

Gasherde MODELLE DER SERIEN K7 — K4 PERFORMANCE - K4 SOLUTION
Beim Anzilinden der Brenner ist wie folgt vorzugehen:

- Den Drehschalter (1) von der geschlossenen Position @ auf die

Position  Zundung drehen;

- den Schalter ganz hineindriicken; C—

- mit einem Streichholz oder einem anderen geeigneten Anziinder OB, D C

den Zindbrenner anzinden;

- nach dem Anziinden den Schalter gedruickt halten, bis sich das

Thermoelement erwérmt und den Ziindbrenner am Brennen halt;

- den Hauptbrenner anziinden und auf die gewiinschte Position von max. “-.uf min stellen.
Um den Hauptbrenner auszuschalten, den Drehschalter nach rechts bis auf die Position Zindung

drehen "fum auch den Zundbrenner auszuschalten, den Schalter weiter auf die geschlossene Position @
drehen.

q
0

)
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Backofen MODELLE DER SERIE K7 — K4 PERFORMANCE — K4 SOLUTION u. Grosser Backofen
MODELLE DER SERIEN K7 - K4 PERFORMANCE

Beim Anziinden des Backofenbrenners ist wie folgt vorzugehen:

- die Backofentir 6ffnen und den Drehschalter (1) von der
geschlossen Position 71 bis auf die Position Zindung * drehen;

- den Schalter ganz hineindriicken;

- den piezoelektrischen Ziindknopf (2) 3

Zindbrenner anzuziinden;

- den Schalter gedrickt halten, bis sich das Thermoelement erwérmt

dricken, um den

=

—

S\ U U

\
a S
a4

NN

@ O

N

und den Ziindbrenner am Brennen halt; dieser Vorgang kann durch die Offnung in der Backofensohle

uberpriift werden;

- den Hauptbrenner durch Drehen des Schalters auf eine der zur Verfugung stehenden Positionen
einschalten, dabei unter Berlcksichtigung der unten angeflihrten Temperaturangaben die fur die

gewlinschte Backart geeignetste Position auswahlen:

Position (N°) 1 2 3 4 5 6

7

Temperatur (°C) | 70 100 150 190 230

270

300

Um den Hauptbrenner auszuschalten, den Drehschalter nach rechts bis auf die Position Ziindung drehen, um

auch den Zindbrenner auszuschalten, den Schalter weiter auf die geschlossene Position @ drehen.

Gluhplatte MODELLE DER SERIE K7

Beim Anzinden
vorzugehen:

des Grillplattenbrenners ist wie folgt

Den Drehschalter (1) von der geschlossenen Position @ auf

Fﬁ SSUUUUL Y

die Position Ziindung 3 drehen;
den Schalter ganz hineindrucken;

den piezoelektrischen Zundknopf (2) %  driicken, um den

Zindbrenner anzuzlinden;
den Schalter gedriickt halten, bis sich das Thermoelement

erwarmt und den Zindbrenner am Brennen hélt;

den Hauptbrenner anziinden und auf die gewiinschte Position von max. # auf min. & stellen.
Um den Hauptbrenner auszuschalten, den Drehschalter nach rechts bis auf die Position Ziindung

*

drehen
drehen.

Elektrobackofen

Vor dem Einschalten des Elektrobackofens ist die vorgewéhlte Backart

um auch den Zindbrenner auszuschalten, den Schalter weiter auf die geschlossene Position @

einzustellen, dabei wie folgt vorgehen:

den Drehscha!ter (1) auf die gewtinschte Position stellen, Ober- und
Unterhitze === nur Unterhitze _. , gratinieren —

die gewinschte Backtemperatur wird mit dem Thermostat (2)
eingestellt, die beiden Kontroll-Lampen schalten sich ein. Die griine
Kontroll-Lampe leuchtet stdndig, um die korrekte Stromversorgung
anzuzeigen, waéhrend die orange Kontroll-Lampe gleich nach dem

Erreichen der gewahlten Temperatur erlischt;
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- zum Ausschalten des Backofens ist einer der beiden Drehschalter auf die Position 0 zu stellen.
K4ASC (05-10-15)

Die Option K4ASC wird verwendet, um eine kleine Wasseroberflache in N S

dem Behélter zu schaffen, in dem die Brenner untergebracht sind, um o e R,
einen groReren Komfort wahrend der Kochvorgénge zu erhalten und die |3 /_\t: INZZENS
Reinigungsvorgange des Behalters zu erleichtern. /”k‘J\' = AN

Sie hat ein Uberlaufrohr aus Edelstahl mit einer O.R. Dichtung. N 22 8N

Das Uberlaufrohr ist auRerdem mit einem Filter ausgestattet und kann |.: S 5/ ) X

unter flieRendem Wasser gewaschen werden.

Es ist empfohlen, keine UbermaBigen Menge von Wasser zu fiillen, das
Uberlaufniveau nicht Gberschreiten. Achtung! Der Wasserstand muss unter
dem Niveau der Brenner immer bleiben.

o

Zu empfehlen ist die Reinigung der Uberlauffilter (2) jedes Mal, wenn das
Schmutzwasser vom Becken entleert wird.

PFLEGE DES GERATS UND WARTUNG

ACHTUNG! Vor dem Beginn der Reinigungsarbeiten ist sicherzustellen, dass der Netzanschluss des
Geréats unterbrochen wurde und das Gassperrventil geschlossen ist. Wahrend der Reinigungsarbeiten
ist der Einsatz eines direkten Wasserstrahls oder eines Hochdruckwasserstrahls zu vermeiden. Die
Reinigung ist nur bei erkalteten Geréaten durchzufuhren.

Die Edelstahlteile kénnen mit lauwarmem Wasser, einem neutralen Reinigungsmittel und einem Tuch
gesaubert werden; das Reinigungsmittel muss fiir die Reinigung von rostfreiem Stahl geeignet sein und darf
keine scheuernden oder atzenden Substanzen enthalten. Keine normale Stahlwolle oder Ahnliches verwenden,
da durch die Ablagerung von Eisen Roststellen entstehen konnten. Die Edelstahlteile nicht mit eisenhaltigen
Elementen in Kontakt bringen. Ebenso wird von der Verwendung von Glaspapier oder Schmirgelpapier
abgeraten. Nur bei starken Schmutzverkrustungen kann Bimsstein in Pulverform benutzt werden, obwohl der
Einsatz eines synthetischen Reibschwamms oder rostfreier Stahlwolle empfehlenswerter ist. Nach dem
Abwaschen ist das Gerdt mit einem weichen Tuch abzutrocknen.

Die Verwendung von Scheuerpulver jeder Art, chlorhaltigen und bleichenden Reinigungsmitteln ist zu
vermeiden. Zudem keine kalten Flussigkeiten auf das warme Gerat gielRen, da Risse entstehen kénnen, die
eine Verformung oder einen Bruch der Geréte selbst zur Folge haben.

Weiters sollten sdurehaltige Substanzen (Essig, Sofen, Wiirzmischungen, Kiichensalz...) nicht iiber ldngere
Zeit auf den Edelstahlflachen aufliegen, da chemisch-physikalische Reaktionen die Passivierung des
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Edelstahls beeintrachtigen kénnen; demnach wird empfohlen, solche Substanzen mit sauberem Wasser
unverziglich zu entfernen.

Fir die Reinigung der offenen Feuerstellen sind die Topfgitter, der Flammenteiler und der Brennerkorper zu
entfernen und mit lauwarmem Wasser, einem neutralen Reinigungsmittel und einem geeigneten Werkzeug zu
saubern. AnschlieRend mit klarem Wasser abspiilen und gut abtrocknen. Am Schluss alle Einzelteile wieder
einsetzen, dabei darauf achten, dass sie genau in ihre Sitze eingeftigt werden.

Fur die Reinigung des Backofens ist das Gitter, die Sohle, und die Gitterhalterungen herauszunehmen und mit
lauwarmem Wasser, einem neutralen Reinigungsmittel und einem geeigneten Werkzeug zu saubern.
AnschlieRend mit klarem Wasser abspulen und gut abtrocknen. Am Schluss alle Einzelteile wieder einsetzen,
dabei darauf achten, dass sie genau in ihre Sitze eingefligt werden.

Sollte das Gerét liber einen langerem Zeitraum hinweg nicht benutzt werden, wird empfohlen, den Gashahn
zu schlieRen, den eventuellen Stromanschluss zu unterbrechen und alle Oberflachen mit einem mit Vaselindl
getrankten Tuch abzureiben, wodurch eine pflegende Schutzschicht aufgetragen wird. Von Zeit zu Zeit sind
die Raumlichkeiten durchzuliften.

ACHTUNG: kein Reinigungsmittel mit Chlor verwenden.

Zum Entkalken kein Reinigungsmittel mit Salz oder Schwefelsaure benutzen. Im Markt gibt es geeignete
Produkte oder als Alternative kann eine essigsaurige Losung.

Zur Reinigung keine Brennstoffe verwenden.

Betriebsstorungen

Wenn sich das Gerét aus irgendeinem Grund nicht einschalten lasst oder sich wahrend des Betriebs
ausschaltet, ist die Energiezufuhr und die korrekte Einstellung der Betriebsfunktionen zu kontrollieren, sind
keine Fehler feststellbar, ist der Kundendienst zu verstandigen.

Informationen fiir die elektrischen und elektronischen Altgeréte benutzt in den EU-Landern

Elektro(nik)-Gerdate, die mit dem nachfolgenden Symbol E gekennzeichnet sind, dirfen gemal EU-Richtlinie nicht mit dem
Siedlungsabfall (Hausmiill) entsorgt werden.

Fur die Beseitigung lhres Altgerdtes nutzen Sie bitte die lhnen zur Verfligung stehenden ldnderspezifischen unterschieden
Sammelsysteme, oder treten Sie mit dem Einzelh&ndler in Verbindung wenn Sie ein gleichwertiges Gerat kaufen.

Durch die aktive Nutzung der angebotenen Sammelsysteme leisten Sie Ihren Beitrag zur Wiederverwendung, zum Recycling und
zur Verwertung von Elektro(nik)-Altgeréaten, schiitzen die Atmosphére und die Gesundheit.

FUR DEN AUSTAUSCH DURFEN AUSSCHLIESSLICH VOM HERSTELLER GELIEFERTE
ORIGINALERSATZTEILE VERWENDET WERDEN. DIE ARBEITEN MUSSEN VON AUTORISIERTEN
FACHKRAFTEN DURCHGEFUHRT WERDEN.

ACHTUNG! Sollten Teile der Gasanlage von den Austauscharbeiten betroffen sein, ist die Dichtigkeit derselben und der
einwandfreie Betrieb der verschiedenen Elemente zu tberprifen.

DER HERSTELLER BEHALT SICH DACH RECHT VOR, OHNE VORANKUNDIGUNG DIE EIGENSCHAFTEN DER
AUF DIESEN SEITEN VORGESTELLTEN PRODUKTE ZU ANDERN.
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ADVERTENCIAS GENERALES

e Leer atentamente las instrucciones antes de la instalacion, uso y mantenimiento del aparato.

e La instalacion debe ser efectuada por personal cualificado segln las instrucciones del fabricante,
incluidas en el manual relativo.

e El aparato esta destinado exclusivamente para la preparacion y elaboracién de alimentos en cocinas
industriales, tales como restaurantes, hospitales, comedores, centros de coccion, carnicerias y empresas
de produccion de alimentos. Cualquier otro uso no se corresponde con los fines previstos, por lo que
podria constituir un peligro para las personas y/o las cosas.

e La méaquina debe ser utilizada s6lo por personal preparado para su uso, y debera ser destinada
unicamente al uso para al que se ha concebido de manera expresa.

e Debido al principio de funcionamiento, la temperatura necesaria para el proceso de coccion puede
provocar el calentamiento de diversas zonas de la estructura, asi como de la vajilla. Esto no es un defecto
de fébrica, sino un fenémeno fisico derivado de las propiedades fisico-quimicas de los materiales
utilizados para la fabricacion de este aparato.

e Encaso de averia o de mal funcionamiento, desactivar la maquina y dirigirse exclusivamente a un centro
de asistencia técnica autorizado.

e Solicitar solamente recambios originales; en caso contrario, no se asume ninguna responsabilidad.

e El aparato no puede lavarse con chorros de agua directos a alta presion, y no deben obstruirse las
aperturas o ranuras de aspiracion o de expulsion del aire, de los humos y del calor.

e Los nifios deben ser supervisados para asegurarse de que no jueguen con el equipo.

e Antes de conectar el aparato, asegurese de que los datos de la placa se corresponden con los de la red
eléctrica y de gas.

e Se recomienda apagar siempre la alimentacion de la maquina cuando no esta en servicio.

ADVERTENCIAS GENERALES PARA COCINAS A GAS

e EIl aparato esti destinado a ser utilizado EXCLUSIVAMENTE con recipientes adecuados para el
contacto con los alimentos y resistentes al calor, no se considera apropiado ningln otro uso.

e Durante el proceso de coccidn se recomienda de no utilizar ollas 0 marmitas que cubran parcialmente
la parte de acero inoxidable de la encimera, evitando asi el sobrecalentamiento de la encimera en acero.

iATENCION! La empresa fabricante del aparato declina cualquier responsabilidad por dafios
causados por una instalacion no adecuada, modificaciones, uso impropio, mantenimiento no adecuado,
instalacion de recambios no originales, falta de respeto de las normas locales, impericia en el uso y falta
de observacion de este libreto.
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INSTRUCCIONES DE USO

Quemadores de la cocina MODELOS SERIE K6 —-C2

Para encender el quemador, proceder de la siguiente manera:
- Gire la perilla (1) de la posicion OFF e en sentido antihorario; Presione el
bot6n hacia abajo;
- Encienda el quemador con un fdésforo u otro encendedor adecuado para : s
W)

este uUso;
- Una vez encendido, mantenga presionada la perilla hasta que el termopar
se caliente, manteniendo el quemador encendido (llevara unos segundos);
- Ajuste el quemador principal hasta la posicion deseada, pasandodel § méximo al minimo & .

1

Para apagar el quemador principal, la perilla debe girarse a la derecha en la posicién OFF @.

NOTAL: si el aparato incluye el encendido electrénico del quemador:
- 2.a. pulsar el boton de encendido hasta que el quemador se encienda, luego ajustar la llama en
la condicion deseada, pasando del maximo  hacia el minimo

- NOTAZ: si el aparato incluye encendido por quemador piloto:

- 2.b. con un foésforo, u otro encendedor adecuado, se tiene que encender el quemador piloto;

- 3.b. una vez encendido, presionar hasta que el termopar se caliente, manteniendo encendido el piloto;
- 4.b. encender el quemador principal en la condicion deseada, pasando del méximo §  al minim ¢

Horno a gas 1/1 GN MODELOS SERIE K6 - C2
Para encender el quemador del horno, proceder de la siguiente manera:

- Abrala puerta del horno y gire la perilla (1) de la posicion OFF® en la *
posicion 3 S a s B
- Presione el boton; R N
(1))
- Encienda el quemador del horno pulsando el boton del encendido @

eléctrico (2) == )
- Mantenga presionada la perilla hasta que el termopar se caliente; esto se 1
puede comprobar a través de la rendija en el panel inferior de acero
inoxidable del horno;
- Posicionar la perilla en una de las posiciones posibles, eligiendo la mas LEJ ij
adecuada al tipo de coccién deseada, considerando que corresponden
indicativamente a las temperaturas que se muestran a continuacion:

Posicion (N°) 1 2 3 4 5 6 7 8
Temperatura (°C) 150 171 192,5 214 235,5 257 278,5 300

Para apagar el quemador principal, la perilla debe girarse a la derecha en la posicién OFF @.
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Horno eléctrico MODELOS SERIE K6 — C2

Para encender el horno eléctrico, seleccione la temperatura de coccion deseada
gracias al termostato (1); Las dos lamparas se encienden. La luz verde permanece
encendida todo el tiempo para mostrar que hay tensién, mientras que la naranja
se apaga tan pronto como el horno alcanza la temperatura deseada.

Para apagar el horno eléctrico, gire uno de los dos mandos de control en la _
posicion 0. ]

Horno maxi MODELOS SERIE C2 — K4 SOLUTION LEJ LEJ

Para encender el quemador del horno seguir los siguientes pasos:
- abrir la puerta del horno y girar el mando (1) de la

posicion de cerrado ® hasta la posicion de encendido %

- apretar a fondo;

- apretar el pulsador del piezoeléctrico (2) 3¢  para
encender el quemador piloto;

- mantener apretado el mando hasta que el termopar se
caliente, manteniendo el piloto encendido; se puede
comprobar en el agujero colocado en la solera del horno;

- encender el quemador principal colocando el mando en — —=
una de las posiciones a disposicion, eligiendo la mas e
adecuada al tipo de coccion deseado, considerando que corresponden aproximadamente a las temperaturas
que a continuacion se indican:

Posicion (N°) 1 2 3 4 5 6 7
Temperatura (°C) 60 100 140 180 220 260 300

Para apagar el quemador principal es necesario girar el mando hacia la derecha hasta la posicion de encendido

%, para apagar también el piloto girar ulteriormente hasta la posicion de cerrado ®

Horno eléctrico ventilado MODELQOS SERIE C2 — K7

Antes de encender el horno eléctrico se debe seleccionar el tipo

.z . f - @b AD-
de coccién elegido, de la siguiente manera: ®--0 ©--®
: L —
- girar el mando (1) a la posicion deseada —b |g
R
&
—2

Posicion N° Empleo

Placa apagada

E—[ Ventilador y calentamineto total
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Calentamiento total

Ventilador y coccién del hondo

Coccion del hondo

Ventilador y gratinador

IEOE

Gratinador

se regula la temperatura de coccion deseada con el termostato (2), las dos lamparas de indicacion se
encienden. La luz indicadora verde permanece siempre encendida para sefialar la presencia de tension,

mientras que la naranja se apaga una vez el horno llega a la temperatura adecuada;

para apagar, volver a poner uno de los dos mandos en la posicion 0.

Fogones abiertos MODELOS SERIE K7 - K4 PERFORMANCE - K4 SOLUTION

Para encender los quemadores de los fogones abiertos se siguen los
siguientes pasos:

Para apagar el quemador principal es necesario girar el mando hacia la derecha hasta la posicion de encendido

Para apagar también el piloto girar ulteriormente hasta la posicion de cerrado ®

Horno MODELOS SERIE K7 — K4 PERFORMANCE - K4 SOLUTION y Horno maxi MODELOS

girar el mando (1) de la posicion de cerrado ® hasta la posicion de
encendido ¥

apretar a fondo;

con una cerilla, o otro encendedor adecuado para este fin, se debe
encender el quemador piloto;

una vez encendido, mantener apretado hasta que el termopar se
caliente manteniendo el piloto encendido;

0

encender el quemador principal en la condicién deseada pasando del maximc § al minimo 4,

SERIE k7 - K4 PERFORMANCE

Para encender el quemador del horno seguir los siguientes pasos:

abrir la puerta del horno y girar el mando (1) de la posicion de

cerrado @ hasta la posicion de encendido

apretar a fc % o;

apretar el pulsador del piezoeléctrico (2 %* para encender el
quemador piloto;

mantener apretado el mando hasta que el termopar se caliente,
manteniendo el piloto encendido; se puede comprobar en el agujero
colocado en la solera del horno;

encender el quemador principal colocando el mando en una de las posiciones a disposicion, eligiendo la
mas adecuada al tipo de coccion deseado, considerando que corresponden aproximadamente a las

temperaturas que a continuacion se indican:
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Posicion (N°)

1

2

3

4

5

6

Temperatura (°C)

60

100

140

180

220

260

300

Para apagar el quemador principal es necesario girar el mando hacia la derecha hasta la posicion de encendido

, para apagaf*también el piloto girar ulteriormente hasta la posicion de cerrado ®

Plancha MODELOS SERIE K7

Para encender el quemador de la plancha, seguir los
siguientes pasos:
- girar el mando (1) de la posicion de cerrado [ hasta la

posicion de encendido —=
- apretar a fondo; -
- apretar el pulsador del piezoeléctrico (2)4% para
encender el quemador piloto;

- mantener apretado el mando hasta que el termopar se

caliente, manteniendo el piloto encendido;

- encender el quemador principal en la condicién deseada, pasando del méximo b al minimo o .

Para apagar el quemador principal es necesario girar el mando hacia la derecha hasta la posicion de encendido

% | para apagar también el piloto girar ulteriormente hasta la posicion de cerrado ®.

Horno eléctrico MODELOS SERIE K7 - K4 PERFORMANCE - K4 SOLUTION

Antes de encender el horno eléctrico se debe seleccionar el tipo de coccion

elegido, de la siguiente manera:

- girar el mando (1) a la posicion deseada, calentamiento total =
coccion del fondo . , gratinado —

- se regula la temperatura de coccion deseada con el termostato (2), las
dos lamparas de indicacion se encienden. La luz indicadora verde
permanece siempre encendida para sefialar la presencia de tension,
mientras que la naranja se apaga una vez el horno llega a la temperatura
adecuada;

- para apagar, volver a poner uno de los dos mandos en la posicién 0.

K4ASC (05-10-15) MODELOS K4 PERFORMANCE

La aplicacion de drenaje K4ASC se utiliza para crear una pequefia
superficie de agua dentro del depdsito donde se alojan los incendios para
obtener un mayor confort durante las operaciones de coccion y para
facilitar la limpieza del deposito.

Esta equipado con desbordamiento de acero inoxidable con O.R. sellado.
El rebosadero también esta equipado con un filtro y se puede lavar con
agua corriente.
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Es aconsejable llenar el deposito de agua con una jarra sin verter
cantidades excesivas que puedan exceder el nivel de desbordamiento.
iAtencion! El nivel de agua siempre debe permanecer por debajo del
nivel del molde del quemador (1).

Es aconsejable limpiar el filtro demasiado lleno (2) después de cada operacion
de vaciado de agua sucia en el tanque.

o

CUIDADO DEL APARATO Y MANTENIMIENTO

iATENCION! Antes de efectuar cualquier intervencion de limpieza, asegurarse de que el aparato esté
desconectado de la red eléctrica y de que la valvula de interceptacién del gas esté cerrada. Durante las
operaciones de limpieza del aparato, evitar lavar con chorros de agua directos o a presién. La limpieza
debe hacerse con el aparato frio.

La limpieza de las partes en acero debe hacerse con agua tibia y detergente neutro, utilizando un pafio; el
detergente debe ser apto para la limpieza del acero inoxidable y no debe contener sustancias abrasivas o
corrosivas. No utilizar lana de acero comun o similares, que, al depositar particulas de hierro, pueden provocar
la formacion de 6xido. Se aconseja evitar el papel de lija o para esmerilado. Unicamente en caso de suciedad
incrustada se puede admitir la utilizacion de piedra pomez en polvo, pero es preferible un estropajo abrasivo
sintético, o lana de acero inoxidable a utilizar en el sentido del satinado. Una vez acabado el proceso del
lavado, secar todo con un pafio suave.

Para limpieza es importante evitar cualquier polvo abrasivo, detergentes de cloro y detergentes blanqueadores.
Tambien evitar tirar liquidos frios sobre el equipo caliente, para evitar la formacion de camarillas que pueden
implicar deformacion o rotura del equipo.

Es importante tambien evitar que el acero inoxidable esté en contacto con sustancias acidas concentradas
durante largos periodos de tiempo (vinagre, condimentos, mezcla de especias, sal de cocina concentrada) ya
que podrian generarse condiciones fisico-quimicas que destruian la pasivacion del acero. Por lo tanto, se
sugiere eliminar dichas sustancias con agua limpia.
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Para limpiar los fuegos, retire la rejilla de acero inox, la tapa de quemador y el cuerpo del quemador. Limpielos
con agua tibia y detergente neutro y usando un utensilio adecuado; enjuague y seque bien. Ponga de nuevo en
posicion todos los componentes, colocandolos adecuadamente en su lugar.

Para limpiar el horno, retire la parrilla, la parte inferior, el difusor superior (que se encuentra en los hornos
eléctricos) y los soportes de la parrilla. Limpie todos estos componentes con agua tibia y detergente neutro y
utilice un utensilio adecuado; Enjuague y seque bien. Ponga de nuevo todos los componentes en posicion,
colocandolos adecuadamente en su lugar.

Si el aparato no se utiliza durante un largo periodo, se aconseja cerrar el grifo del gas, desconectar la posible
alimentacion eléctrica, y pasar por todas las superficies de acero un pafio embebido en aceite de vaselina, para
extender una capa de proteccion y de vez en cuando, airear los locales.

CUIDADO!: No utilizar nunca sustancias, detergentes y otras soluciones que contengan cloro o sus
subproductos.

Para eliminar posibles marcas de escala, no utilice productos que contengan sal o &cido sulfurico; Se pueden
encontrar productos adecuados en el mercado o, alternativamente, se puede usar una solucion diluida en &cido
acetico.

Durante la limpieza del aparato, no utilice liquidos inflamables.

Funcionamiento anormal

Si por alguna razon, el aparato no arranca o deja de funcionar durante el uso, compruebe que el suministro de
energia y los mandos de control estan ajustados correctamente; Si todo es regular, llame al servicio técnico.

Informacidn para los dispositivos eléctricos y electronicos usados en paises de la UE

Los dispositivos eléctricos o electrénicos marcados con el simbolo : z i segln las directivas de la UE, no podrén eliminarse junto
con la basura doméstica.

Para la eliminacion de su antiguo dispositivo utilice los sistemas de recogida selectiva disponibles y especificos de su region, o
pongase en contacto con su distribuidor si compra un producto equivalente.

Mediante el uso activo de los sistemas de recogida, se contribuye a la reutilizacién, el reciclaje y el aprovechamiento de antiguos
dispositivos eléctricos y electrénicos, protegiendo de esta forma el medio ambiente y la salud.

La eliminacion ilegal del producto dara lugar a sanciones administrativas de conformidad con la legislacién vigente.

PARA EL REEMPLAZO SE DEBEN USAR UNICAMENTE REPUESTOS ORIGINALES SUMINISTRADOS POR EL
FABRICANTE. ESTA OPERACION DEBE SER EFECTUADA POR PERSONAL AUTORIZADO.

iATENCION! En el caso de que se sustituyan componentes gas, es necesario comprobar la estanqueidad y el correcto
funcionamiento de las distintas partes.

EL FABRICANTE SE RESERVA EL DERECHO DE MODIFICAR, SIN NOTIFICACION, LAS CARACTERISTICAS
DE LOS APARATOS DESCRITOS EN ESTE MANUAL.
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OBIIME MEPBI IPEJOCTOPOXHOCTHU

®  BuumamenvbHO NpoOUUMAMb UHCMPYKYUIO Neped HAYAIOM YCMAHOBKU, UCNOIb308AHUS U YX00d 3d
000pyodosaHuem.

o Vcmanoeka OO0NJHCHA NPOU3BOOUMBCS  KBANUDUYUPOBAHHBIM NEPCOHANOM CO2NACHO UHCMPYKYUSIM
uzeomogumens, NPUBECOEHHbIM 8 COOMBEMCMBYIOUEM PYKOBOOCMEeE.

e Obopyoosanue npucoOHO UCKTIOUUMENbHO OISl NPUSOMOGIEHUS U 0OPAOOMKU NUWU HA NPOMBIULTIEHHbIX
KYXHSX, UMEIOUUXCSL NPU PECMOPAHAX, YUPeHCOeHUSX OOIbHUUHO20 MUNA, CMON08bIX HA NPeONPUSMUSIX,
Ha (Dadpuxax-Kyxusax, OOUHAX, NPeOnpusmusx-npou3B0oumensx nuwesou npooykyuu. Jloboe opyzoe
UCNOIL306AHUE He COOMBEMCMEYen HA3HAYEHUI) 000PYOO8AHUsL U NOMOMY MOJCEN NPeOCMABIsimb
ONnacHoCmsb 0/ 1100etl u/uiu eeuyell.

o  Obopyoosanue OONIHCHO UCHONL306AMBC MONLKO JUYAMY, OOYUEHHbIMU O00pAUWeHUr0 ¢ HUM, U
NPeOHA3HAUAMbCSl MONbKO O/ MO020 NPUMEHeHUus, Olisi KOMOpP0o20 OHO Obli0 HeO08YCMbICIEHHO
CNPOEKMUPOBAHO.

o Temnepamypa, Heobxooumas Oisi Npoyecca NPUeOMOSIeHUss NUWY, onpeoeisem mom @akm, 4mo,
gcreocmeue NPUHYUNa pabomsl 000PYO0BAHUS, PA3IUYHLIE 30HbL NAHENbHOU OOWUGKU, a MAaKdlce
KYXOHHASL YMBAPb, MOZYM HAZPemvbCs. DMO He SBIAemcss KOHCMPYKMUBHLIM HeOOCMAMmMKOM, MO
@uzuueckoe sa6n1eHUe, 00YCILOBTIEHHOE XUMUKO-DUULECKUMU CBOUCMEAMU MAMEPUANO8, UCNOIb30BAHHBIX
07151 U320MOBIeHUsL OAHHO20 000PYO08AHUS

® B cayuae noromxu unu c6os 6 pabome, OMKIOUUMb 000pY006anUe U 0OPAMUMbCL UCKTIOYUMETLHO 6
ABMOPU30BAHHBLI YEHMP MEXHUUECKOU NOMOUU.

o 3akaszwbieamv MOILKO OPUSUHATIbHBIE 3ANACHbIE YACTU, 6 NPOMUBHOM CyYde U320MOBUMENb He HeCeém
HUKAKOU OMEemcmeeHHOCI.

o  (ObopyoosaHue Herb3sl MbiMb NPAMOU CMPYEU 800bl NOO HANOPOM, MAKIHCE HeNb3sl O0ONYCKAmb Nnomex
BCACHIBAHUIO UL BLIMSAICKE 8030YXA, ObIMOG U HCAPA Yepe3 CHeYUAIbHbIe OMBEPCMUSL UL Well.

e Heobxooumo npucmampusamv 3a OembMu, umoOvl OblMb YEBEPEHHbIMU, YMO OHU He Usparom ¢
0bopyoosanuem.

o [lepeo noocoedunenuem 060py008anus yOOCmMoOBEPUMbCL, YUMo OaHHble HA MAbIUYKe COOMBENMCMEYIOM
napamempam 1eKmpuyeckol U 2a3080U cemu.

e Pexomendyemcs 6cec0a OmKnO4ams 31eKmponumanue 060pyooeanus, Ko20a OHO He UCNOTb3Yen .

OBIIUE MEPBI ITPEJOCTOPOKHOCTHU I'A3OBBIE IIVIMTHI

o (Oobopyoosanue npeonasHaveno O0aa ucnoavszoeanus HCKIIIOYUTEJIPHO ¢ owcaponpounsvimu
EmKocmsamu, nPueoOHbIMU OJisl KOHMAKMA ¢ NUWesoll npoodyKyuetl, 8CaKoe UHoe UCNOIb308aHuUe Clledyem
CUUMAMb HECOOOPAZHBIM.

® Bo epems npucomosnenus nuwu He ciedyem Cmasums Kacmpioau u/uiu KyXOHHYI YMEapb Ha KOHPOPKY
makum 006pazom, umoObl OHU UYACMUYHO 3AKPLIBAIU NOBEPXHOCMb U3 Hepicagelowel Cmaiu, 60
uzbescanue nepespesa CmaibHOU NOGEPXHOCMU.

BHUMAHMUE! ®upma-npou3BoauTe/ b 000pPyI0BAHUS CHUMAET ¢ ce0sl BCAKYI0 OTBETCTBEHHOCTH 32
ymep0, NPUYUHEHHBIA BCJIEACTBHE HENPABWJIBHON YCTAHOBKH, HApPYUIEHHS LEJIO0CTHOCTH
o0opynoBaHMsl, Hemog00AKIIEIr0 MCHOJIb30BaHHUs, IIOXOI0 YX04a 32 000pyJ10BaHHEM, YCTAHOBKH
HEOPUIMHAJBHBIX 3am4acTeii, HecOOJI0IeHNS] MECTHBIX HOPMATHBOB, HEYMEJIOI0 HCIOJIB30BAHUS U
Hec00JII0/IeHUsI HACTOS el HHCTPYKIHH.
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HNHCTPYKIUA TOJIB30OBATEJIA

Kongopku ¢ oTkpbIThIM miiamenem MOJIEJIA CEPHIA K6 - C2

JIi1st TOro 4TO0BI 3a5KeUb rOpeIKU KOHPOPOK, JEHCTBOBATH CIEAYIOIIM 00pa3oM:

| IERRSRASEY) |

HOBEPHYTH pyuKy (1) U3 MOJOKEHHS «3aKphITO» @ MMPOTHUB YaCOBOM CTPEIIKH;

HaXXaTh BIEPEN 10 YIIOPA;

CIMYKOW WJIH TTOJAXOIAIICH 3QKUT KON 3aKeYb KOHPOPKY;

1

Korna KoHGOpKa BOCIUIAMEHUTCS, YACpXKHBaTh pPYydYKy HaXKaToil, IoKa
TEepMoIapa He Harpeercs, 4ToObl MOJJACPKUBATH TOPEIKY BO BKIIOUEHHOM COCTOSHUU (TMOTpedyercs
HECKOJIBKO CEKYH]);

OTPETYJIMPOBaTh OCHOBHYIO TOPEJIKY Ha JKEJIaeMblii YPOBEHb, IEPEXOJs OT MAKCHUM! b 6 K
MUHHMYMY.

Z[J'IH TOr0 YTOOBI BBIKIIOYHTD OCHOBHYIO I'OpCIJIKY, HCO6XOI[I/IMO IOBCPHYTh PYUKY IIO 4acoBOM CTPCIIKC 10

MOJIOKCHUSI «3aKPhITO» @,

IIPUMEYAHUE I: eciiu uMeeTCsl UCKPOBasi CUCTEMA 3aKUTaHMSL:

2.a. Ha)KaTh KHOIIKY 3aKUT'aHUs, II0OKA 'OPCJIKa HE Sa)I()KéTCFI, 34TCM OTPEryJIMpoOBaTh JKeaeMbIi YPOBCHB
IUIaMCHH, NEpeXoasd OT MaKCUMYyMa KN 6 IMyMY. [

IIPUMEYAHUE 2: eciiu uMeeTcsl 3a)KUraHue MPY OMOIIH MUIOTHOM FOpENKH:

2.b. CIMYKOM MM MOAXOASIIEH 3aKUTATKON 3a)KeUb MUIOTHYIO TOPENKY;
3.b. Korza ropenka 3axikercs, yIepXKHBaTb PYUYKy HaXaToH, Moka TepMmoIapa He Harpeercs, 4ToObI
MIOIEP/KUBATH BO BKIOYEHHOM COCTOSIHMM ITUJIOTHYIO TOPETIKY;

4.b. 3aKeub OCHOBHYIO I'OpCJIKY C JKCJIaCMbIM YPOBHEM IIJIaMCHH, IEPEXOAS1 OT MaKCUMYyMa “(‘_-IHI/IMyMy.
4

Ta3oBblii AyxoBoii mxad 1/1 GN MOJIEJIA CEPUHA K6 — C2

YroOBbI 3aKeub TOPENKY AYXOBKH, IeHCTBOBATH CIEIYIOIIUM 00pa3oM:

OTKPBITh ABCPUY AYXOBKHU U IOBECPHYTH PYUKY (1) N3 TTOJIOKCHUSA «3aKPBITO»

@ 5 [10JI0)KEHHE «GAKUTAHHE» K @u

Ha)XaThb PYYKY BIEPEN 10 yIIOPa, === ==

HaKaTh KHOMKY CHCTEMBI UCKPOBOTO 3akuraHus (2), 3¢ 9TOOBI 3aKeUb
TOPETKY;

T 7=
yIEpKUBATh PYUKY HAKATOM, MOKA TepMONapa HE HArpeeTcs; B 3TOM MOKHO LEJ LEJ
yOeauThCs uepe3 OTBEPCTHE, UMEIOIIEeCs B IHE TYXOBKH;

[IpuBecTn pydyKy B OJHO M3 MMEIOIIUXCS TOJOKECHHUM, BBHIOpAB HauOoyiee MOAXOJSIIEE I Crocoda
MIPUTOTOBIICHUS MU, YYUTBIBASI, YTO MTOJOKESHHSI IPUOIUZUTEIHHO COOTBETCTBYIOT MMPUBEIEHHBIM HIKE
3HAUYEHUSIM TEeMIIEPaTyphl:
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To3umms (Ne) 1 2 3 4 5 6 7 8
Temmnepatypa (°C) 150 171 192,5 214 235,5 257 278,5 300

JI7st BBIKJTFOUEHHSI OCHOBHOM TOPENIKHA HEOOXOIMMO TIOBEPHYTH PYUYKY HAIIPABO JI0 TOJIOKEHHS «3aKPhITO» @ .

JaexkTpuyeckas ayxoska MOJEJIM CEPUI K6 — C2

3axedyb JYXOBKY, OTpEryJHpOBaB TEMIIEpaTypy; JKejaemas TeMmIeparypa Y S
IIPUTOTOBJIEHUS THIIM peryaupyercs TtepmoctaroM (1), 3axurarorcs ase
KOHTPOJIbHBIX JIaMIIbI. 3e71€HAast KOHTPOJIbHAS JIaMI1a TOPHUT IMMOCTOSHHO, YKa3bIBast L
Ha HaJIW4ME HANPSDKCHUS, a OpaHKeBask racHET, Kak TOJIBKO AYXOBKa BBIMJET Ha
YCTaHOBIICHHYIO TEMIIEPATYPY;

== =)

YroObI BEIKITFOUUTH TyXOBKY, IPUBECTH OJHY U3 JIBYX py4eK B moijoxenue 0.

JlyxoBka maxi MOJIEJIM CEPUM C2 - K 4 SOLUTION

UTo0OBl 3ake4b TOPEIKY TyXOBKH, JNEHCTBOBATH CIICAYIOIIUM
obOpazoM:
- OTKpBITH [BEpIY JYXOBKM M TOBEpPHYTh pyuky (1) wu3

ITOJIOKCHU A <<38.KpLITO)>‘B ITOJIOKCHU <«GaXXUT'aHUC) *

|
== + ==

- HaXaTh PYdYKy BIEpEn 10 yrnopa; > N

- HaXaTh KHOIIKY MbE303JIEKTPUKA (2), 3¢ ITOOBI 3aKeUb
HIJIOTHYIO TOPETIKY; S= —=

- YAEpKUBATh PYUYKY HAXKATOM, IIOKa TEPMOIIapa HE HArpeeTcs,
YTOOBI MOAIEP)KUBATH BO BKIIOUYEHHOM COCTOSIHUM MUJIOTHYIO FOPENKY; B 3TOM MOXKHO yOeauThCs yepes
OTBEPCTHE, UMEIOLIECECS B JHE TYXOBKHU;

- 3aKe4Yb OCHOBHYIO T'OpeJIKY, NMPHUBEAsS PYYKY B OJHO M3 MMEIOLIMXCS MOJO0XKEHUH, BbIOpaB Hauboiee
nojxojsmee A crnocoba MPUTOTOBJIEHUS MHINM, YYUTHIBAs, YTO TMOJOXEHHUS MNPUOIU3UTEIBHO
COOTBETCTBYIOT IPUBEAEHHBIM HIKE 3HAUECHHUSIM TEMIIEPATYPBI:

[ozumus (Ne) 1 2 3 4 5 6 7
Temmnepatypa (°C) 60 100 140 180 220 260 300

I[JBI BBIKJIIOYEHHSI OCHOBHOM TOpCIIKN HGOGXOI[I/IMO NOBCPHYTH PYUYKY HAIIPpABO A0 IOJIOXKCHUA «BAKUTAHHUCH

, UTOOBI BLIKJH()Q‘% 15 TAKXKE U MATOTHYIO TOPEJIKY, TOBEPHYTH PYUKY JANBIIIE 10 TIOJIOKEHHS «3aKPhITO» @

39/44



40

JJieKTpHYecKas BEeHTHIHpyeMas gyxoska MOJEJIA CEPHUIA C2 - K7

ITpexne, yeM BKIIOUUTH IEKTPUUECKYIO JYXOBKY, HEOOXOIMMO - -® -

BbIOpATh CIIOCOO MPUTOTOBIEHUS MUIIH, JEHCTBYS CIEIYHOLIUM e —

oOpasom: CT——— 1 @{

- NOBEpHYTH pyuKy (1) B xKenaeMoe MooKeHue, @3\
~——2

[Toznums [Ne] Ucnons3oBanue

JlyXOBKa BBIKJIIOUEHA

BentunsaTop 1 nonHbIi HarpeB

IlonHeiil Harpes

BeHTunsTop 1 HarpeB CHU3Y

T T sl O

Harpes cuuzy

—1 Bentnnsatop m Harpes
Jf CBEpXY

| Harpes cBepxy

- JKelaeMas TeMIeparypa IPUrOTOBJIEHMS MUILIM PETyJIUpYyeTcs TepMOCTaToM (2), 3a)KUTaroTcsl JBE
KOHTPOJIBHBIX JIaMIIbl. 3esi€Hass KOHTPOJbHAsl JiaMIla TOPUT IIOCTOSIHHO, YKa3blBas Ha Haju4due
HaIPsDKEHUS, @ OpaHKeBas FaCHET, KaK TOIbKO AYXOBKA BBIWJIET HA YCTAHOBIECHHYIO TEMIIEPATYPY;

- 9TOOBI BBIKITIOYHTH AYXOBKY, BEPHYTh OJIHY U3 IBYX pydeK B monoxenue 0.

Kongopku ¢ oTkpbIThiM miiamenem MOJIEJIA CEPHIM K7 — K4 PERFORMANCE — K4 SOLUTION

UroObl 3akeub TOpENKH KOH(POPOK, ACHCTBOBATH CIEAYIOIINM
o0OpazoM:

- 5 — ST

- 1oBepHYTh pyuKy (1) U3 MOJOKEHUS «3aKPBITO» @ B MOJIOKEHUE
«Ga)KUTaHUE» g ) o =
Ha)XXaTh PY4YKY BIEPEL 10 yIopa;

- COMYKOM WM TOAXOJAIICH 3aKUTAJIKOW 3aXedb HUIOTHYIO s
rOpeKy;
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- KOrJa Topeika 3axoKETcs, yAEp)KUBaTh pPYYKY HAKaToW, IOKa TepMollapa HE Harpeercsi, 4ToObl
HOJIEP>)KUBATh BO BKIIIOYEHHOM COCTOSIHUU MMUJIOTHYIO TOPETIKY;

- 3a)Ke4b OCHOBHYIO FOPEIIKY C JKEIaeMbIM YPOBHEM ILIAMEHH, IEPEXO/IA OT MAKCUMyMa KM f MyMy

b .
,HJ'IS[ BBIKJIFOUCHWS OCHOBHOM I'OPEJIKH HCO6XOI[I/IMO IMOBEPHYTH PYUYKY HaAIIpaBO 0 IIOJOXKCHUA «3AXKUTAHHUCH

: ¥

YT10ObI BBIKITIOYHTE TAKKE U MAIIOTHYIO TOPEIIKY, IIOBEPHYTH PYUKY JANIbIIIE 10 TIOJIOKEHHS «3aKPhITO» @

JyxoBka MOJIEJIM CEPHUM K7 - K4 PERFORMANCE - K4 SR S —
SOLUTION u ayxoskun «maxi» MODELLI CEPUS K7 - K4 == ===
PERFORMANCE

™ O Q’Q | @ O

UTo0bl 3aKeub FOpENKY AYXOBKH, J€MCTBOBATH CIEIYIOIIUM 00pa3oMm:
- OTKpBITh JABEPLY IYXOBKHM WU MOBEPHYTh PYUKy (1) u3 mosoxenus

M

«SaI(prTO». B ITIOJTOXCHHUC <«GaXXUI'aHUCH ‘*‘

- HaXarb PY4YKy BIEPEX 10 yIIopa;
- Ha)XaTh KHOIIKY Mbe309JIEKTPHKa (2 ¢ , yTOOBI 33)KeUb [UIOTHYIO TOPEJIKY;

- YACPKHUBATH PYUKY HaH(aTOﬁ, IIOKa TCpMoOIlapa HC HArpecrTc:, YTOOBI NOoAACPIKNBATL BO BKJIFOUYEHHOM
COCTOSIHMH IMTHUJIOTHYIO I'OPCJIKY; B 9TOM MOXXHO y6€I[I/ITI)C$[ 4gcpe3 OTBECPCTUC, UMCIOIICECA B JHC TYXOBKU;

- 3aKeYb OCHOBHYIO TOPEJIKY, PUBES PYUYKY B OJTHO U3 UMEIOLIUXCS MOJIOKEHUH, HanboJsiee moaxosiee
JUIsl crioco0a TPUTOTOBJICHUS THINU, YYUTHIBAs, YTO TOJOXKEHHUS TPHUOIU3UTEIBHO COOTBETCTBYIOT
MIPUBEAEHHBIM HIDKE 3HAYCHUSM TEMIIEPATypHhI:

[Mozunus (Ne) 1 2 3 4 5 6 7
Temmnepatypa (°C) 60 100 140 180 220 260 300

JUJ1 BBIKITIOYEHHS] OCHOBHOW FOpEJIKM HEOOXO0AMMO MOBEPHYTh PYUYKY HAlpaBo /0 MOJOKEHUS «3aKUTaHUE

, YTOOBI BBIKIHOUUTH TAKIKE H MUJIOTHYIO T'OPCJIKY, ITIOBEPHYTH PYUKY AAJIBUIC 0 ITOJIOKCHUSA «3aKPBITO» ®

Cmiomnasi Bapounasi nosepxnocts MOJAEJIU CEPUU K7

UroObl 3a)keyb TOPEIKY CIUIONIHON Bapo4yHOM MOBEPXHOCTH,

o TARVAIV G I By S ey Vara Vara'arg|
JeCTBOBATD CIIEAYIOIIMM 00pa3oM: —

HOBepHYTh pyuky (1) U3 MOJOKeHUS «3aKpbITO» ® B MONOKECHHUE — %

«GaKHUTAHUEY
- HaXaTh BIEPEN JI0 YIIOpa, \ 75 —

- HaXaTbh KHOIKY IbE30JIEKTpUKa (2) %, 9TO0BI 3aXKeYb
MUJIOTHYIO TOPEIIKY; ‘ i 1

- y,[[ep)KI/IBaTB py‘-IKy Ha)KaTOfI, II0Ka TepMonapa HC HanCCTCH, LITO6LI HOI[I[Cp)KI/IBaTL BO BKHIO‘IéHHOM
COCTOAHUN HI/IJ'IOTHYIO rOpCHKy;
b

- 3a)XKeYb OCHOBHYIO FOPEJIKY C ’KeJlaeMbIM YPOBHEM IIJIaMEHHU, IEPEX0/Is OT MaKCUMyMa K MUHUMYMY
6
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JUist BBIKJIFOUEHUS! OCHOBHOW TOpEJIKM HEOOXOIUMO MOBEPHYTh PYYKY HAIPaBO B MOJOKEHUE «3aKUTAHUE)

, YTOOBI BRIKIIOYM 1 TAKKE U IMUJIOTHYIO I'OPECIIKY, IIOBEPHYTH PYUKY JAJIbIIC B IIOJOXKECHUEC «3AKPBITO» L

JaexkTpuyeckass ayxoska MOJIEJIM CEPUM K7 - K4
PERFORMANCE - SOLUTION ! 2

[Ipexne, 4eM BKIIOUUTH AJIEKTPUUYECKYIO TYXOBKY, HEOOXOAMMO BBIOPATh

CIOCO0 MPUTOTOBJICHUS UM, JEHCTBYS CIETYIOIUM 00pa3oM:

HOBEPHYTH PYUKY (1) B JkenaeMoe MosIoKeHue: MOJHbII Harpes
1 1 1

== IrpPEB CHU3Y == TPEB CBEPXY —

o

- JKellaeMas ~ TeMmIeparypa [PUTOTOBJICHHS IHINA  PEryIupyercs i L‘
TEPMOCTAaTOM (2), 3a)KUTalOTCsl JBE KOHTPOJbHBIX JIaMIbl. 3eiéHas Q Q
KOHTPOJIbHAs JlaMIla TOPUT IIOCTOSIHHO, YyKa3blBasi Ha HalW4He
HaIIPSDKEHUS, @ OpPAaHKEeBas FaCHET, KaK TOJIbKO AYXOBKA BBIMJIET HA YCTAHOBIECHHYIO TEMIIEPATYpY;

- 4TOOBI BBIKJIIOYUTH AYXOBKY, BEPHYTb OJIHY U3 ABYX PYYCK B ITOJIOKCHUC 0.

K4ASC (05-10-15) MOJEJIN K4 PERFORMANCE

Haznauenne cnmuBa K4ASC — co3paTh HEOOJBIIYIO BOJHYIO
MOBEPXHOCTh Ha MOJJI0HE, TJI€ PACOI0KEHbI KOH()OPKH, YTOOBI
JIOCTHYb Oombllero koM¢opTa BO BpeMs oOIlepauuil Io
MPUTOTOBJICHUIO MHILM U JUI 00JerYeHns onepanuii o yucTke
MOJII0HA.

[TonnoH oOcHamEH MepenTuBOM M3 HEp)KaBerolled CcTaiu ¢
YIUIOTHUTCIIBbHBIM KOJIBIIOM.

Kpome Toro, nepenuB ocHaméH GUIBTPOM, U €TO MOKHO MBITh
CTPYEN BOJBI.

O/

- — o
) PeKOMCHI[yeTC}I HaIIOJHATH TIOAAOH BOAOHM U3
] Fpa(l)I/IHa, HE HalMBasg W30BITOYHOI'O KOJHMYECTBA

%" GAS {D}I BOJbI, YTOOBI HE MPEBLICUTH YPOBCHL IICPCIINBA.

Buumanue! YpoBeHb BOJBI Bcerja IOMKEH OBITH
' | HIDKE YPOBHS BBIIIITAMIIOBKH 1O KOH()OPKH.
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Pexomenayercst ouncTtka (uiIbTpa IepelinBa Mocie Kaxa0i ornepaunuu 1o
CJIIMBY T'PSI3HOW BOJBI U3 TIOJJIOHA.

| 4

¥X0/ 3A ObOPYJAOBAHUEM U ET'O YUCTKA

BHUMAHMUE! Ilpexne, 4yeM NpoM3BOAUTH KaKuHe-JIH00 omepanuu MO YUCTKe, y0eaUTbCH, 4YTO
000opy10BaHNEe OTCOEJUHEHO OT IJIEKTPOCETH, H YTO OTCEYHBbII ra3oBbIi KjanaH 3akpsiT. Bo Bpemsi
NPOM3BO/ACTBA ONEPAIUil 0 YNCTKe 000py/A0BaHNsI U30eraTb MOMKHN NPAMOil CTPYEil BOABI MJIH MO/
naBjeHueM. YuCcTKa J0/I2KHA POM3BOAUTHLCS HA X0JI0JHOM 000PY/10BAHMH.

YUucTka CTaldbHBIX YacTEl MOKET MPOU3BOAUTHCS TEMJIOW BOJOW M HEUTPAJbHBIM MOKOIIUM CPEIACTBOM C
HCIIOJIb30BAHUEM TPSINKH; MOIOIIEE CPEJCTBO JOJKHO OBITh PEKOMEHJOBAHO JII YUCTKU HEpKaBEIOIIEeH
CTaJlM M HE JOJDKHO cojepkaTh aOpa3suBHBIX WM KOPpPO3MHMHBIX BemiecTB. He mcmonb3oBaTh 0OBIYHYIO
CTaJIbHYIO BaTy U T.I1., KOTOPasi, OCTABJIsIsl YACTUUKH JKeJIe3a, MOXKET BbI3BaTh 00pa30BaHUE PrKaBUMHBIL, TAKXKe
n30eraTh JIOOBIX KOHTAKTOB HEPI)KABEIOIIEH CTaJM C 3JEMEHTAaMH Ha JKEJIEe3HOH OCHOBe. XOpOIIO TaKxkKe
n3beraTh MPUMEHEHHsI HaKAauyHOU Wil nutuoBaabHON Oymaru. TolbKo MpH 3arps3HEHUsX ¢ 00pa3oBaHUEM
KOPKHM JIONYCTHUMO HCIOJIb30BaTh MOPOIIOK MEM3bl, HO MPEANOYTUTEIbHEH CHHTETUYECKYI0 aOpazuBHYIO
ryOKy WJIM CTaJIbHYIO BaTy U3 HEpXKaBEIOLIeH cTanu, KOTOpOoH cienyeT padoTaTh B HallpaBJIE€HUU TOJUPOBKH.
ITo oKOHYaHMM MOWKH BBICYIIUTH BCE MATKOW TKaHBIO.

JIjig yucTKU caenyeT u3beratb adpa3uBHBIX MOPOILIKOB JIIOOOr0 THUIA, MOIOLIUX CPEACTB Ha OCHOBE XJIOpa U
OTOENUBAIOIIMX MOIOHIMX cpeAcTB. Tawke wu3beraTh MonajaHUs XOJOTHBIX JKUAKOCTEH Ha Harperoe
000pyZI0BaHUE, YTO MOXKET MPHUBECTU K 00OPa30BaHUIO TPEIIMH, BBI3BIBAIOIIKX J1e(OpMallUU WIIH TTOJIOMKH
00opymoBaHUsI.

JKenatenpHO HE NONMYCKaTh KOHTAKTa HEPXKABEIOIIEH CTalIM C KOHLUEHTPUPOBAHHBIMHM KUCIIBIMH CPEAAMHU B
TE€YeHHE JOJTOoro BpeMeHU (YKCyC, MPUIPABbl, CMECU CIELM, 3allpaBKU, KOHIIEHTPUPOBAHHAS KyXOHHAs
COJIb...), TaK KaK MOTYT CO3/1aThbCs TaKH€ XUMHUKO-(PU3NYECKUE YCIOBHSI, KOTOPbIE MPUBEIYT K pa3pyLICHUIO
MTOBEPXHOCTHOM NMPOTPaBKU CTaJIM, TO3TOMY PEKOMEHYETCsl yIAISTh MOA00HBIE BEIIECTBA YUCTON BOIOM.
YToOBI OUHUCTUTH TOPENTKU KOH(DOPOK, CHUMAIOTCS PEIIETKU-TI0ICTaBKH JJIsl IOCY/bI, pacceKkaresb IIaMeHH,
U TOPEJIKH MOIOTCS TEMIOM BOJOM € HEUTPAIBHBIM MOIOIIMM CPEACTBOM M  COOTBETCTBYIOIIMM
MHCTPYMEHTOM, 3aTEM CIIOJIACKUBAIOTCA M XOPOILIO BBICYIIMBAIOTCA. B KOHIIE BCE KOMIIOHEHTBI CTABATCS HA
MECTa, IIPU 3TOM CJIEYET BHUMATEJIBHO U aKKypaTHO IIOCTaBUTh UX B CBOU CEIIA.

JUIs YUCTKM JyXOBKM BBIHUMAIOT CBAapEHHYIO M3 IMPYTKOB pEIMIETKY, BEPXHMH pacceuBaTesb (I
ANEKTPUYECKON AYXOBKH), AEp)KATEIM PEIIETKH, M MOIOT UX TEIUION BOAOW, HEUTPAJBbHBIM MOIOIIMM
CPEICTBOM U COOTBETCTBYIOIIMM HHCTPYMEHTOM; BCE CIIOJACKUBAETCS BOJIOM U XOPOILO BhICyIIMBaeTcs. JlHO
IYXOBKH, €CIIM OHO YYT'YHHOE, JIy4Ille YACTUTh BCYXyI0, XOPOLIO OYMILAs €ro abpa3uBHON MIETKOM, HO HE Ha
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KeJe3HOM OCHOBe. B KOHIIE BCe KOMIIOHEHTBHI CTaBSITCS Ha MECTa, MPU 3TOM CJEAyeT BHUMATEIBHO U
AKKypaTHO MIOCTaBUTh UX B CBOM CEJINIA.

Ecnu obopynoBaHue He UCTIONB3YETCS B TEUCHHE JTUTEIBHOTO MIEPU0/Ia, PEKOMEHIYETCsl 3aKPBITh Ta30BbI
KpaH, OTKJIIOUUTh JIEKTPOIMUTAHUE, NP €r0 HaJIUYHMH, U MPOTEPETh BCE CTaJIbHbIE MOBEPXHOCTU TKAHBIO,
MPOMUTAHHOW Ba3eJIMHOBBIM MAacjiIOM, YTOOBI CO3AaTh 3alIUTHBIN CIIOW, U BpeMsl OT BPEMEHU IIPOBETPUBATH
MOMeEIlEHUE.

BHUMAHME: nHukoria He MCIOJB30BaTh MaTepHalibl, MOIOIIME CPEACTBA U PACTBOPHI C COJIECPKAHUEM
XJIOpA U €ro MPOU3BOAHBIX.

JIist cCHATUSA BO3MOXKHBIX CJI€JIOB HAKUIM HE MCIIOJIB30BaTh MPENapaThl C COJEPKAHUEM COJIM WM CEPHOU
KHUCJIOTBI, B TIPOJIaYkKe€ UMEIOTCS MOAXOSIINE CPEACTBA, WM, B TIOPAJIKE aJbTEPHATUBbI, MOKHO MPUMEHSTh
pa3BEIEHHBIN pacCTBOP YKCYCHOM 3CCEHLIHUH.

He ucnonb3oBare 151 4MCTKU 000PYOBAHUS TOPIOYUX KHUIKOCTEH.

HeucnpaBaoctu

Ecnu o xakoii-to IIPUYKUHEC O60py,HOBaHI/Ie HEC BKIIIOYACTCs, NJIK BBIKIIHOYACTCA BO BPECM:A pa6OTLI, Y66I[I/ITI>C$I,
YTO MMUTAHUEC U OPraHbl YIPABJICHUA HAXOAATCS B IPABUJIIBHOM ITOJIOXKCHUH, CCIIN BcE B MOpAAKE, BBI3BATDH
IIOMOUIb.

HNudopmanus no 3J1eKTPUYECKOMY U 3J1eKTPOHHOMY 000pY/I0BaHUIO, HCIOJIb3yeMoMYy B ctpaHax EC

OO6opynoBaHne, Ha KOTOPOM HAaHECEH CHMBOII : i é :, cornmacHo aupektBaM EDC He MokeT OBITh mepepaboTaHO BMECTE C
OOBIYHBIMU OBITOBBIMH OTXO/IAMH.

I[.]'IH YHUYTOKCHUA OTpa6OTaBH.Ie]"O O60pyI[OBaHI/I$I CJICAYCT MMOJb30BATHCA CUCTEMAMU PA3JICIIbHOTO c60pa OTXO0J0B, UMCHOIIINUMUCS
B pas3/IMYHbIX CTpaHax, I'’/I€ UCIIOJIb3YyCTCA O60pyI[OBaHI/IG, HJIA CBA3ATbCA € AUJICPOM B Cl1ydac MOKYIKHN aHaJIOTUIHOM MNpOAYKIHH.

AKTHBHO HCTIONIB3YS CIyOBI 10 cOOpy OTXOJ0B, BBl MOXETE BHECTH CBOI BKJIaJ B OBTOPHOE HCIIOJIB30BAHUE, NTEPepaboTKy H
YTUIIN3ALHIO OTPa0OTaBILIETO AIIEKTPHUUECKOT0/IEKTPOHHOTO 000PYAOBAHHUS, COXPAHSIS OKPYKAIOIIYIO CPELy U 3I0POBBE.

He3zakonHas yTunm3anus u3aeians BIeUYET 3a COO0H aIMUHUCTPATUBHBIC CAHKIIMHU COTIIACHO JEHCTBYIONIEMY 3aKOHOIAaTEIbCTRY.

M3IrOTOBUTEJIb OCTABJIIET 3A COBOM TIPABO BE3 TNPEAYOPEXIEHWUSA HW3MEHATH
XAPAKTEPUCTHUKH OBOPYJOBAHUS, TIPEJCTABJIEHHOI'O B JAHHOM U3JAHUMU.
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