


BAKERLUX SHOP.Pro™

Gentile Cliente,
la ringraziamo per aver scelto un forno della linea BAKERLUX SHOP.Pro™.

Questi forni  rappresentano il risultato della continua ricerca Unox che garantisce il minimo ingombro 
combinato a prestazioni eccellenti e una gestione delle cotture straordinaria in ogni condizione di utilizzo 
e di carico.

I forni BAKERLUX SHOP.Pro™ utilizzano le migliori tecnologie brevettate da UNOX, nate dalla collaborazione 
con gli chef e gli istituti di ricerca più avanzati nel mondo.
Una vasta gamma di accessori disponibili ne fanno uno strumento estremamente versatile, e rendono 
ancora più semplice il lavoro in cucina.
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